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Sumilleres, distribuidores, canal HORECA y prensa nacional se dieron cita en
el Novotel Madrid Center en un doble acto de presentacion de la Feria.

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las
agendas de todos los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero
también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas
muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la
D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana
y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a
los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en
una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y
maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos
y las propuestas de los participantes.

El acto de presentacion conté con la presencia de Saul del Amo, concejal de Turismo
y responsable de ferias y eventos del Ayuntamiento de Almendralejo; y de Manuela
Bayoén, Presidenta del comite ejecutivo de Iberovinac. Fueron los encargados de
adelantar las novedades y propuestas para la edicion del afio 2023 asi como poner en
valor tanto los productos regionales como los muchos alicientes turisticos que pueden
ofrecer Almendralejo y la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.

A la primera presentacion asistieron mas de un centenar de personas procedentes del
sector del vino y la aceituna como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores,
canal HORECA. tiendas especializadas, etc; y en la segunda estuvieron presentes
medio centenar de medios de comunicacion.
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En ambas presentaciones estuvieron también presentes los embajadores del cava
Marcelo Pacheco, Chema Lorite e Isabel Mijares. Esta Gltima gui6é a los asistentes
en una cata de 3 cavas. Las presentaciones concluyeron con una degustacion de
jamon ofrecida por el Director General de Arizar Selecto, Juan Miguel Zambrano, quien
también ofrecié una masterclass sobre corte, cuidado y mantenimiento del jamon.

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la
participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales
y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronémicas programadas para todos los plblicos durante el fin de semana.
Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesay aceites que
seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con
grandes chefs extremefos.

Tras un arduo trabajo que inicié alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas,
profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También
tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac
sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos
innovadores en las tres instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacién) y mostrar cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la
transformacién digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y
mesas redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y
potenciacion de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de
los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores
de Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las
agendas de todos los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero
también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas
muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la
D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana
y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a
los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en
una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y
maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos
y las propuestas de los participantes.

la Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas € instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la
participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales



GRUPO RV EDIPRESS

IBEROVINAC T.9173082 15

www.rvedipress.com

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastrondémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana.
Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que
seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con
grandes chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas,
profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el
que pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico
sustentado por un impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro
prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefiora de la Purificacién o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.
Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con
sus bodegas locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del
vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Sadl
del Amo: “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un
extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que
convergen aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También
tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac
sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos
innovadores en las tres instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacion) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que lberovinac apueste de manera decidida por la
transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y
mesas redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y
potenciacién de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de
los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores
de Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las
agendas de todos los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero
también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas
muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O
Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadianay los
vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los
sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una
visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y
maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos
y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la
participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales
y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana.
Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que
seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con
grandes chefs extremefios.
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Tras un arduo trabajo que inicié allé por el afio 2000, lberovinac ya estd consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas,
profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el
que pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico
sustentado por un impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro
prehistorico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefiora de la Purificaciéon o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.
Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con
sus bodegas locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del
vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Saul
del Amo: “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un
extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que
convergen aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumiilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del proximo afio. También
tendréa lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava.lberovinac
sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos
innovadores en las tres instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacién) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que lberovinac apueste de manera decidida por la
transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y
mesas redondas, encaminadas a la blsqueda de nuevas formas de optimizacién y
potenciacion de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de
los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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Todo listo para que comience la 22° edicion de la feria del vino, el aceite y la aceituna
de Extremadura con un completo programa para profesionales y publico en general.

Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y
ponencias. Iberovinac 2023 presenta una programacion atractiva para los
profesionales y el publico visitante que durante los dias 29, 30y 31 de
marzo acudiran a Almendralejo a visitar una feria con mas de 60
expositores procedentes de Extremadura, Galicia y Portugal.

El programa de la feria iniciard un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con
el Wine Innovation Summit. En este evento se busca debatir sobre las tendencias y
los desafios del ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas
con la innovacién en el vino: tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto
o0 en las relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma
oficial con la Mision comercial inversa, una cata de importadores organizado por
Extremadura Avante. También con la visita de compradores nacionales de Madrid y
Sevilla que estaran por la feria visitando a todos los expositores (sumilleres, jefes de
sala, distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabellon D, una Cata de
aceites oliva D.O.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montaiio, responsable de
elaiotecnia del CTAEX. Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda
“Presente y futuro de la Sala en Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos,
Asociacién nacional de Maitres y Camareros espafioles, Rafael Bellido, Asociacion de
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Sumilleres de Andalucia y Manuel Jiménez, Asociacion de Barmans y Sumilleres de
Extremadura. Justo después habra un taller practico: “preparacién en sala de platos
de pescado, carne y fruta”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de
Maitres y Camareros espafioles. La jornada concluira con Cata de “Vinos Atlanticos”
a cargo de Javier Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de
Sumilleria en el Pabelldon C. Seguidamente, Angela Cabanillas, productora de aceite
de oliva virgen extra ecoldgico dirigird una cata de aceites de Extremadura en el
Pabellon D. Simultaneamente se expondra el Plan Estratégico del sector vitivinicola
espafiol 2022-2027 en el salon de actos, y, por otro lado, ‘ACAVACONJAMON’, a
cargo de Juan Miguel Zambrano, responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y futuro
de a aceituna de mesa en Tierra de Barros’ sera una mesa redonda moderada por
Luis Alfonso Merino, Gerente de S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contara
con la demostracion en directo de Enrique Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademas
del esperado Campeonato regional de Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con
vino y cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondré el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de
mesa y nueva PAC’, dirigida y moderada por Jesus Lépez, director del Grupo
Editorial Agricola — Henar Comunicaciéon. También podra seguirse la emision en
streaming a través de YouTube, en el canal Editorial Agricola #AceitunadeMesaPAC.
Paralelamente se celebrara la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del
Guadiana en los mercados del mundo, y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-
Pelayo, quimica, endloga, escritora Vvitivinicola. Después sera el turno del
showcooking a cargo del chef Pedro Manuel Collado Cruz, del restaurante
Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la entrega de premios
Musa de la Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel
Blanco a la mejor carta de vinos y nombramiento Embajador/a del Cava en el stand

Cajalmendralgjo.

Todo listo para una edicion que persigue el firme objetivo de reforzar la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, la ruta del vino y el
cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura. Todo de la
forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas sostenible.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/

https://www.iberovinac.es/programa/
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Seccién: HABLEMOS DE TURISMO
Entrevista sobre IBEROVINAC 2023
Saiil del Alamo, Concejal de Turismo de Almendralejo

Manuela Bayoén, Presidenta del Comité Ejecutivo de IBEROVINAC
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IBEROVINAC 2023

Entrevista
Saul del Alamo , Concejal de Turismo del Ayuntamiento de Almendralejo

Manuela Bayén, Presidenta de IBEROVINAC
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H o I Extremadura

El XXII Salon del Vino y la Aceituna abre sus puertas con el
reto de la calidad | Hoy.es

@ Hasta el viernes retine a 60 expositores y espera la llegada de miles de personas

4~"'7 o |
podll @ vino [ aceituna @m reto J calidad

https://www.hoy.es/extremadura/xxii-salon-vino-aceituna-abre-puertas-reto-20230330080703-nt.html
Gloria Casares Jueves, 30 marzo 2023

El presidente de la Junta de Extremadura, Guillermo Fernandez Vara, inauguré ayer el XXII Salén del
Vino y la Aceituna de Extremadura (Iberovinac), que se desarrollara hasta el viernes en el Palacio del
Vino y la Aceituna de Almendralejo. Iberovinac esta organizada por el Ayuntamiento de Almendralejo
y la Institucion Ferial Tierra de Barros, cuenta con el patrocinio de la Diputacion de Badajoz y
Cajalmendralejo y la colaboracién de la Junta de Extremadura y Avante Extremadura.

Durante el acto de inauguracion, el presidente del Gobierno extremefio defendié que el sector
econdmico extremeno debe adaptarse. «Nuestro modelo productivo tiene que aprovechar estos afios
para situarse a la vanguardia», aseguroé. «Eso pasa porque mejoremos la calidad, aprovechemos la
digitalizacion y la tecnologia, porque seamos capaces de abaratar los costes energéticos» y todo eso
se puede hacer ahora con «importantes ayudas», gracias a los fondos de recuperacion europeos
Next Generation, destacbé.

En su opinion, en sectores como el del vino y la aceituna estos fondos deben aprovecharse «en
bodegas para abrir nuevos mercados», para que en un futuro no ocurra lo mismo que durante la
guerra de Ucrania, al crearse dependencia de Rusia como un importante pais receptor. «Que no nos
afecte y provoque crisis en todo el sistema, en todo el modelo. Son lecciones que tenemos que
aprender».

El presidente también se refirié a la situacion que atraviesa el sector del vino con los importantes
excedentes en bodega de la cosecha del afio pasado. A su juicio, es necesario tomar medidas por lo
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que, aunque «Espafia tampoco lo tiene tan claro, nosotros vamos a seguir insistiendo en ese
camino», aseguro en referencia a la peticion de destilacién de crisis para el sector. «Porque creemos
que es necesario para hacer frente a la campafia del afio que viene» y también a la actual.

Distribuidores y sumilleres nacionales visitaron la feria junto a algunos importadores extranjeros. G.
C.

De cara al futuro, también pidi6 al sector una apuesta por la calidad, igual que en otros sectores, en
detrimento de la cantidad que se produce. Por ello defiende aprovechar el proyecto de regadio de
Tierra de Barros «para abrir un debate sincero, para que el sector sea mas competitivo en un mundo
en el que la pandemia y la guerra han trastocado todos esos planes».

Por ultimo, confesd sentirse preocupado por el relevo generacional en este sector y en otros ambitos
por lo que ha pedido abordar este debate «entre todos» al entender que entre las nuevas
generaciones, «muchas tienen otros horizontes».

El alcalde de AlImendralejo José Maria Ramirez aseguré que esta feria se ha convertido en un
referente regional . «<Lo importante es que esta encaminado a fomentar lo que significa Marca
Extremadura dentro y fuera». Ademas, destacé el caracter regional del salon, en el que los Unicos
vinos no extremefos son los de la localidad hermana de A Rua (Orense) y de su denominacion de
origen Valdeorras. «Es el Unico detalle localista». Hay que recordar que Almendralejo esta hermanada
hace unos 20 afioscon A Rua, en Galicia, que todos los afios aparece en Iberovinac como una zona
fuera de Extremadura que se publicita en la feria.

El alcalde también destacé el evento para emprendedores de la jornada de este martes, el Wine
Innovation Summit, que «ha sido foro referente en Europa y donde se han debatido soluciones con la
innovacion en el vino y en la vid». «Me quedo con que el 10% de las inversiones en la industria
vitivinicola esta dedicado a la innovacion, muy por encima de otro sectores. Y eso nos debe hacer
reflexionar». «El impulso del sector del vino y a través Marca Extremadura esta consolidando la
posicion de esta regién con productos de calidad, con el nacimiento del enoturismo», para lo que
animo a aprovechar los fondos de recuperacion Next Generation.

Tras la inauguracion, Fernandez Vara visité la feria junto a la presidenta de la Asamblea de
Extremadura, Blanca Martin; el alcalde, José Maria Ramirez, la consejera de Agricultura, Desarrollo
Rural, Poblacion y Territorio, Begofia Garcia; y el secretario general de Poblacion y Desarrollo Rural,
Manuel Mejias, entre otros. Los responsables de las distintas instituciones y los invitados tuvieron la
oportunidad de probar durante su visita por los distintos stands los nuevos vinos sacados al
mercado y de conocer de primera mano los principales problemas del sector.

El alcalde destaco el caracter regional del Salén del Vino y la Aceituna en la inauguracion. G. C.

Algunos de los bodegueros presentes expresaron a HOY sus expectativas sobre este evento
comercial para hacer contactos con distribuidores nacionales e internacionales. Osvaldo Arduras,
comercial de Bodegas Pozanco, sefial6 que para una bodega como la suya es mas importante el
mercado nacional que el exterior.
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Durante los tres dias de la feria, unos 60 expositores del sector productor del vino, la aceituna, la
almazara y empresa auxiliar estaran en el Palacio del Vino y la Aceituna, en una edicién en la que se
ha apostado por la presencia de la distribucion y restauracion en el mercado nacional y con una
misién comercial inversa, organizada por Extremadura Avante y compuesta por una decena de
importadores extranjeros.

Este afio, ademas de los 60 expositores, esta prevista a Iberovinac la asistencia de unos 35
distribuidores: 15 profesionales de distribucion de bebida y del canal Horeca de Madrid y 20 de
Sevilla, segun confirm6 Saul del Amo, concejal de la Institucion Ferial.

La Feria pretende ademas reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P. Ribera del
Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura.
Esta prevista la entrega de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de
vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava.

También esta prevista la celebracion de dos mesas redondas sobre el sector del olivar —una el jueves
y otra el viernes—. La aceituna tendra en esta edicion un especial protagonismo y se hablara de su
presente y su futuro en Tierra de Barros, y de la aceituna de mesay la nueva PAC.

Hoy, por ejemplo, a las 11 de la mafiana, habra una actividad de Iniciacion a la cata de aceites de
Extremadura a cargo de Angela Cabanillas, productora de aceite de oliva virgen extra ecolégico, y
después habra una mesa redonda sobre el presente y el futuro de la aceituna de mesa en Tierra de
Barros.

Los aficionados a la gastronomia también podran disfrutar de varios eventos de cocina en directo,
como el que esta programado para hoy, a las 13.30 horas, a cargo de Enrique Frias chef del
restaurante 'A de Arco de Mérida, o el que protagonizara mafiana el chef Pedro Manuel Collado Cruz.
Ademas, habra catas de cava con jamén, como la prevista para hoy, a las 12 horas, y un taller de
cocteles (17 horas).
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Toros

Feria Taurina de San Juan Feria de Olivenza

Una corrida de toros goyescael 1
de abril reunira a Reina,
Talavante y Emilio de Justo

Este festejo forma parte de la programacién complementaria
del Salén del Vino y la Aceituna de Extremadura

G.C. M.
Viernes, 20 enero 2023, 09:28

La plaza de toros de Almendralejo acogera una corrida de toros
goyesca el proximo 1 de abril, que servird para la reaparicién de
forma excepcional del torero almendralejense Luis Reina, que
estard acompanado en el cartel por Alejandro Talavante y Emilio de
Justo.

Esta corrida tendra toros de Juan Pedro Domecq, segun ha
publicado el Ayuntamiento de Almendralejo en sus redes sociales.

Esta corrida forma parte de la programacion complementaria del
Salén del Vino y la Aceituna de Extremadura, que se celebrard en
Almendralejo del 29 al 31 de marzo, y servird, ademas, para la
celebracion 180 aniversario de la plaza de toros.

Luis Reina en Madrid junto al alcalde y la empresa. HOY

Estos datos fueron facilitados por el alcalde, José Maria Ramirez, en
la Feria Internacional de Turismo (FITUR), donde han asistido Luis
Reina; el presidente de la Pefia Taurina, Manuel Sanchez,
representantes de Tauroemocion y aficionados.

La corrida estd organizada por la empresa Tauroemocion y las
entradas se ponen a la venta hoy con descuentos hasta el dia 20 de
marzo. El dia 27 de febrero se abriran las taquillas

TEMAS Alejandro Talavante, Emilio de Justo, Almendralejo

TENDENCIAS Vv

- Comentarios
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Las tres estaciones de Alejandro EI PSOE acusa de Feij6o de carecer de
Chamorro un «proyecto serio» y centrarse en los
«chascarrillos»
TE RECOMENDAMOS Recomendado por >

La versién de la denunciante: Alves la abofeteo, la penetr6 y Barbara Rey rompe su silencio: «Quise mucho al rey Juan
la obligd a hacerle una felacién Carlos, pero lo nuestro era imposible»
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XXIl Iberovinac en Almendralejo

9 grada.es/agenda/xxii-iberovinac-en-almendralejo

28 de marzo de 2023

29marzoXXII Iberovinac en Almendralejo

IBERQVINAC

2 O SALGN DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

29 al 31

LUGAR:
PALACIO DEL VINO
Y LA ACEITUNA

€/ wan Campomanes Puerto s/n
Almendralejo

ALMENDRALEJO

AAC ITERNACIMAL DEL VNG - CLAMD DR CAWR www.iberovinac es

§ Do RELLLE A n& ) = INAKETIMOUA e

Detalles del evento

La vigésimo segunda edicion de Iberovinac tiene lugar del 29 al 31 de marzo en el Palacio
del Vino y la Aceituna de Almendralejo, con el objetivo de consolidar la cultura del vino y
la aceituna como productos agroalimentarios transversales a la gastronomia, la cultura y
el turismo.

Ademas, este certamen quiere ampliar su posicion como gran centro de los sectores del
vino, el aceite y la aceituna, que pone en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

La feria se divide en cuatro ejes:

e Certamen Vinac Profesional, dirigido exclusivamente, tanto en su aspecto
expositivo, como en su vertiente divulgativa, a los profesionales de los sectores del
vino, la aceituna y otros afines.

e Vinac Gastronémico, en el que se ofrecen maridajes entre las distintas tipologias de
vino extremefo y productos gastronémicos.

e Vinac Tecnologico, que acoge jornadas técnicas, encuentros, conferencias,
presentaciones de empresas, mesas redondas, seminarios y actividades cientificas o
tecnoldgicas relacionadas con los sectores vitivinicola y oleicola.

12
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e Vinac Ludico, dirigido a todas las personas que quieran disfrutar del vino y la
aceituna extremenos.

El certamen cuenta con la presencia de importantes empresas bodegueras y aceituneras,
asi como de otras de productos auxiliares, convirtiendo a Almendralejo en un centro de
negocios donde se llevan a cabo importantes transacciones comerciales.

La feria también ofrece actividades destinadas al publico general, entre las que destacan

las catas de vino y cursos de catas, maridajes, degustaciones o cocina en vivo, entre otras.

Con entrada libre, puede visitarse de 10.00 a 14.00 horas y de 17.00 a 19.00 horas.

Hora

Todo el dia (Miercoles)

Localizacion

Palacio del Vino y la Aceituna de Almendralejo

Organizador

Ayuntamiento de Almendralejo

2/2
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El tiempo que transcurre entre marzo y abril es especial para esta seccién de Enologia, ya
que fue cuando la retomamos en esta casa que es Grada. Por eso, este afio que se cumple
lo celebraremos hablando de crecimiento.

Sin entrar en mas detalles sobre si la profesidon de sumiller y de camarero antes era de otra
forma, sobre si para eso valia o no valia cualquiera, y todas esas reflexiones de barra de
tasca, el hecho es que actualmente Extremadura esta dando un salto cualitativo muy
notable. El servicio no es un afiadido o un extra, sino una necesidad y un aspecto
fundamental en un establecimiento. Por suerte, de eso se estan dando cuenta cada vez
sus responsables, y también la clientela, que agradece el cuidado de esta parte de la
experiencia.

Toda esta charla viene a cuento de alabar la tarea de los profesionales, y Subex es ahora
mismo la punta de lanza en el sector en la region. Esta asociacién de sumilleresy
bartenders de Extremadura esta creciendo a pasos agigantados empleando la formula del
trabajo, sacando tiempo de donde no lo hay para continuar mejorando.

Esa es la labor de profesionalizacion que esta llevando a cabo esta asociacién, mediante
actividades formativas, visitas a bodegas para poner en contacto al trabajador de la sala
con el elaborador de los productos, promocién cultural de productos gastrondémicos de la
region y de fuera, colaboracion con otras asociaciones para facilitar salidas profesionales
a nuestros paisanos... Una labor de todo un afio de estudio y de esfuerzo, que culmina
con ejemplos como la celebracién del Campeonato Regional de Sumilleria y de Cocteleria,
y con el apoyo de cada vez mas marcas comerciales y de la propia Denominacién de
Origen Ribera del Guadiana.

Iberovinac es posiblemente la feria mas potente del sector en Extremadura, con el vinoy
la aceituna como una pieza grande del motor econdmico y cultural de la region. Y es
importante que alli se le haya hecho hueco y se venga celebrando los Ultimos afios esa
reunion, fiesta al fin y al cabo, que es el Campeonato Regional, en el que Subex pone la
guinda a un afio y abre otro afio con ganas de superarse. De hecho, a los pocos dias el
actual campedn Daniel Sanchez Lospitao y otra campeona, Ara Barra, han representado a

0 @ GRrapa
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se estd empezando a notar. En el perfil de Instagram de Subex tendras noticias detalladas,
cdémo unirte, informacién de productores y del sector, etc. Un afio mas, jSalud!

Etiquetas: bartender Cocteleria Enologia Jesls Dorado Subex Sumiller Sumilleria
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a Estrategia del sector vitivinicola espanol 2022-2027, en
pleno desarrollo - E. CORREO DEL VINO

® Madrid, 31 de marzo de 2023-. El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan
estratégico, y muchas de las acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los
principales retos que afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un repar...

cajalmg

https://elcorreodelvino.com/la-estrategia-del-sector-vitivinicola-espanol-2022-2027-en-pleno-desarrollo/
Redaccion Lunes, 03 abril 2023

e Susana Garcia, directora de OIVE, ha presentado en Iberovinac, Almendralejo, la Estrategia del
sector vitivinicola 2022-2027, que destaca como “una herramienta hecha por y para el sector”

* Una hoja de ruta del sector que tiene entre sus objetivos “incrementar el valor de nuestros
productos y un reparto equitativo de dicho valor por toda la cadena”

Madrid, 31 de marzo de 2023 -. El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan
estratégico, y muchas de las acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para

abordar los principales retos que afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros
productos y un reparto equitativo de dicho valor por toda la cadena, de cara a los préoximos afios.

Asi lo manifestd Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° salén del Vino y la Aceituna de Extremadura, que cierra hoy sus puertas en
Almendralejo (Badajoz), en el que se celebré un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas
generales, la Estrategia del sector vitivinicola espanol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia defini6 como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.
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Plan de difusién y ejecucién de la Estrategia

Una vez recogidos el andlisis e identificacidn de las necesidades del sector vitivinicola de cara al
futuro, “el siguiente paso es implicar a todo el sector, ya que cada eslabon de la cadena debe trabajar
su parte, pero caminar todos unidos y en la misma direccidén que dibuja la estrategia”®, sefalé Garcia.

Por ello, desde que se presentd en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion el pasado mes
de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espafa.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad autonoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadaura,
generando un Valor Afadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacion de poblacion al territorio en los pequefios municipios.

MAS INFORMACION
Resumen ejecutivo Estrategia del sector vitivinicola 2022-2027
Sobre OIVE

La Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) es una organizacion sin animo de lucro que agrupa a
las entidades representativas de la cadena de valor del sector vitivinicola espafiol. Se constituye
como un instrumento al servicio del sector para atajar sus debilidades a través de la union y trabajo
conjunto de los diferentes agentes que la forman.
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Redaccion 10 febrero, 2023

IBERQVINAC

2 O SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

del 29 al 31 de Marzo

LUGAR:
PALACIO DEL VIND
Y LA ACEITUNA

C/ Juan Campomanes Puerto sin
Alm endralejn

ALMENDRALEJO
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AN (i as 1) [ W5 & 1Y
b a0,
s LNFETIiBA a *
¥ AMENDRALEID  Fidmsamees _ — e ENLE

1/5



https://elcorreodelvino.com/comienza-la-cuenta-atras-para-iberovinac-2023/

elcorreodelvino.com

Fecha Publicacion: jueves, 09 de febrero de 2023
Péaginas: 5

Valor Publicitario: 1898,00 €

V. Unicos: 10047

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de
todos los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo.
Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo
de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de
Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala
de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través
de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y
experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la

region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta
prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes
chefs extremeiios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya est4 consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion

del Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por
un impresionante patrimonio arqueologico como el Sepulcro

prehistorico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Seiiora de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.
Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus
bodegas locales y la cada vez més conocida red de miradores de la Ruta del vino
Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Saal del
Amo: “es una ruta con interesantes espacios de viiedo y olivar de un extraordinario valor
paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen aspectos
naturales y culturales de enorme singularidad”.
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representaran a Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También
tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del

cava. Iberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation Summit,un encuentro con
foco en la innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las
problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la elaboracién del vino
(agricola, bodega y comercializacién) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes
del mundo.
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Ponencias, competiciones, catas y cocina en directo ... ;Llega
Iberovinac! Miércoles 22 de Marzo de 2023 Eventos

® Todo listo para que comience la 22* edicidn de la feria del vino, el aceite y la aceituna de Extremadura...

IBEROVINAC

2 0 SALGN DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

el 29 al 31 de M

LUGAR:

PALACIO DEL VINO

Y LA ACETTUNA

4 bean Campomants Puetto s/1
Amsndsaleio

ALMENDRALEJO
UMD ATARICOR (1 80 OO CA

https://www.vinetur.com/2023032272647/ponencias-competiciones-catas-y-cocina-en-directo-...-llega-iberovin...
Vinetur Miércoles, 22 marzo 2023

Todo listo para que comience la 222 edicion de la feria del vino, el
aceite y la aceituna de Extremadura con un completo programa
para profesionales y publico en general

Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y ponencias. Iberovinac 2023 presenta
una programacion atractiva para los profesionales y el publico visitante que durante los dias 29,30y
31 de marzo acudiran a Almendralejo a visitar una feria con mas de 60 expositores procedentes de
Extremadura, Galicia y Portugal.

El programa de la feria iniciara un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con el Wine
Innovation Summit. En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los desafios del
ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la innovacién en el vino:
tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o en las relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma oficial con la
Misién comercial inversa, una cata de importadores organizado por Extremadura Avante. También
con la visita de compradores nacionales de Madrid y Sevilla que estaran por la feria visitando a todos
los expositores (sumilleres, jefes de sala, distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabell6n
D, una Cata de aceites oliva D.0.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montafio, responsable de
elaiotecnia del CTAEX. Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda "Presente y futuro
de la Sala en Hosteleria", a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de Maitres y
Camareros espafoles, Rafael Bellido, Asociacion de Sumilleres de Andalucia y Manuel Jiménez,
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Asociacién de Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo después habra un taller practico:
"preparacion en sala de platos de pescado, carne y fruta“, a cargo de Mariano Castellanos,
Asociacién nacional de Maitres y Camareros espafioles. La jornada concluira con Cata de "Vinos
Atlanticos" a cargo de Javier Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de Sumilleria en el
Pabellén C. Seguidamente, Angela Cabanillas, productora de aceite de oliva virgen extra ecolégico
dirigira una cata de aceites de Extremadura en el Pabellon D. Simultaneamente se expondra el Plan
Estratégico del sector vitivinicola espafiol 2022-2027 en el salén de actos, y, por otro lado,
'ACAVACONJAMON!, a cargo de Juan Miguel Zambrano, responsable de Arizar Selecto. 'Presente y
futuro de a aceituna de mesa en Tierra de Barros' sera una mesa redonda moderada por Luis Alfonso
Merino, Gerente de S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contard con la demostracién en directo
de Enrique Frias, chef de "A de Arco" (Mérida), ademas del esperado Campeonato regional de
Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino y cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de mesa y nueva PAC),
dirigida y moderada por Jesus Lépez, director del Grupo Editorial Agricola — Henar Comunicacién.
También podra seguirse la emisién en streaming a través de YouTube, en el canal Editorial Agricola
#AceitunadeMesaPAC. Paralelamente se celebrara la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del
Guadiana en los mercados del mundo, y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-Pelayo, quimica,
enodloga, escritora vitivinicola. Después sera el turno del showcooking a cargo del chef Pedro Manuel
Collado Cruz, del restaurante Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la entrega
de premios Musa de la Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel Blanco a
la mejor carta de vinos y nombramiento Embajador/a del Cava en el stand Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicién que persigue el firme objetivo de reforzar la marca Almendralejo Ciudad
del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de
la tierra de Extremadura. Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma
mas sostenible.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
https://www.iberovinac.es/programa/

Un articulo de RitaCrea tu post!
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® En su vigésimo segunda edicidn, la Feria contard con més de 60 expositores de Extremadura, Galicia y
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Vinetur Jueves, 09 febrero 2023

En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de Extremadura, Galicia
y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes del
vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las
ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana;
la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se
dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiard en una
visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar
impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inicié alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vinoy la
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Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo
en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e
instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que pondran todas
sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un impresionante
patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de
San Marcos; sus monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefora de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo. Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada
vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal
de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: "es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar
de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen
aspectos naturales y culturales de enorme singularidad".

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava. Iberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacion) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacién digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacion de los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/

Un articulo de RitaCrea tu post!
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Eventos

En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60
expositores de Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los

amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega
con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del
Cava, la D.O Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los
vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes
de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los viniedos y a través de la
feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre
los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras,
aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a
empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60
expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general.
Todos ellos seran participes de las diversas actividades enogastron6micas programadas
para todos los puablicos durante el fin de semana. Entre otras, se organizaran catas de vino
y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi
como show cooking con grandes chefs extremenos.
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Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueol6gico como el Sepulcro prehistorico de Huerta Montero
o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos repartidos por sus laberinticas
calles como la Parroquia de Nuestra Sefora de la Purificacion o los palacios de Monsalud
y de los Condes de Osilo. Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su
propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez méas conocida red de
miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo
de Almendralejo, Saul del Amo: "es una ruta con interesantes espacios de vinedo y olivar
de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que
convergen aspectos naturales y culturales de enorme singularidad".

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y
de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del proximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava.Iberovinac sera ademas, sede del
Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problemaéticas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la
transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacion
de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de los productos de
Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/

Un articulo de Rita
Crea tu post!
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https://www.turismoenlared.es/ponencias-competiciones-catas-y-cocina-en-directo-llega-iberovinac/
Marta Miércoles, 22 marzo 2023

Todo listo para que comience la 222 ediciéon de la feria del vino, el aceite y la aceituna de
Extremadura con un completo programa para profesionales y publico en general.

Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y ponencias. Iberovinac 2023 presenta
una programacion atractiva para los profesionales y el piblico visitante que durante los dias 29, 30 y
31 de marzo acudirdn a Almendralejo a visitar una feria con mas de 60 expositores procedentes de
Extremadura, Galicia y Portugal.

El programa de la feria iniciard un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con el Wine
Innovation Summit . En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los desafios del
ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la innovacién en el vino:
tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o en las relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29 , las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma oficial con la
Misién comercial inversa, una cata de importadores organizado por Extremadura Avante. También
con la visita de compradores nacionales de Madrid y Sevilla que estaran por la feria visitando a todos
los expositores (sumilleres, jefes de sala, distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabellén
D, una Cata de aceites oliva D.O.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montafio , responsable de
elaiotecnia del CTAEX . Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda “Presente y futuro
de la Sala en Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos , Asociacién nacional de Maitres y
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Camareros espafoles, Rafael Bellido , Asociaciéon de Sumilleres de Andalucia y Manuel Jiménez ,
Asociacién de Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo después habra un taller practico:
“preparacion en sala de platos de pescado, carne y fruta®’, a cargo de Mariano Castellanos ,
Asociacion nacional de Maitres y Camareros espafioles. La jornada concluira con Cata de “Vinos
Atlanticos” a cargo de Javier Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de Sumilleria en el
Pabellén C. Seguidamente, Angela Cabanillas , productora de aceite de oliva virgen extra ecolégico
dirigira una cata de aceites de Extremadura en el Pabellén D. Simultaneamente se expondra el Plan
Estratégico del sector vitivinicola espafiol 2022-2027 en el salén de actos, y, por otro lado,
‘ACAVACONJAMON’, a cargo de Juan Miguel Zambrano , responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y
futuro de a aceituna de mesa en Tierra de Barros’ serd una mesa redonda moderada por Luis Alfonso
Merino, Gerente de S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contara con la demostracién en directo
de Enrique Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademas del esperado Campeonato regional de
Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino y cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de mesa y nueva PAC’,
dirigida y moderada por Jesus Lépez , director del Grupo Editorial Agricola — Henar Comunicacion.
También podra seguirse la emision en streaming a través de YouTube, en el canal Editorial Agricola
#AceitunadeMesaPAC. Paralelamente se celebrara la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del
Guadiana en los mercados del mundo, y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-Pelayo , quimica,
enologa, escritora vitivinicola. Después sera el turno del showcooking a cargo del chef Pedro Manuel
Collado Cruz , del restaurante Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la
entrega de premios Musa de la Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel
Blanco a la mejor carta de vinos y nombramiento Embajador/a del Cava en el stand Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicién que persigue el firme objetivo de reforzar la marca Almendralejo Ciudad
del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, |a ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de
la tierra de Extremadura . Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma
mas sostenible.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/

https://www.iberovinac.es/programa/
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https://www.turismoenlared.es/iberovinac-2023-hace-su-puesta-de-largo-en-sevilla/
Marta Miércoles, 08 marzo 2023

En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de Extremadura, Galicia
y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes del
vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las
ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O Ribera del Guadiana;
la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se
dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una
visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar
impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la regién entre bodegas , almazaras , aceituneras y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Galicia y Portugal . Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios , asi como show cooking con grandes chefs extremenios .




www.turismoenlared.es
Fecha Publicacion: miércoles, 08 de marzo de 2023
Péaginas: 2

Valor Publicitario: 1121,91 €

V. Unicos: 235

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vino y la Aceituna
. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo en
contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones
publicas.

Almendralejo , sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que pondran todas
sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un impresionante
patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de
San Marcos ; sus monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefora de la Purificacién o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo . Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada
vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana . En palabras del concejal
de turismo de Almendralejo, Saul del Amo : “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar
de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen
aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria . En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del proximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava.lberovinac serd ademads, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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COMIENZA LA CUENTA ATRAS PARA IBEROVINAC
2023

® En su vigésimo segunda edicidn, la Feria contard con més de 60 expositores de Extremadura, Galicia y
Portugal Finales de marzo serd una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes
del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con ... Seguir leyendo...
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https://www.turismoenlared.es/comienza-la-cuenta-atras-para-iberovinac-2023/
Marta Jueves, 09 febrero 2023

En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de Extremadura, Galicia
y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes del
vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las
ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana;
la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se
dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una
visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar
impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la regién entre bodegas , almazaras , aceituneras y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Galicia y Portugal . Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios , asi como show cooking con grandes chefs extremefios .
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Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vino y la Aceituna
. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo en
contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones
publicas.

Almendralejo , sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que pondran todas
sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un impresionante
patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de
San Marcos ; sus monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefora de la Purificacién o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo . Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada
vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana . En palabras del concejal
de turismo de Almendralejo, Saul del Amo : “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar
de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen
aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria . En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del proximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava. lberovinacsera ademads, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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Todo listo para que comience la 222 edicion de la feria del vino, el aceite y la aceituna de
Extremadura con un completo programa para profesionales y publico en general

Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y ponencias. Iberovinac 2023 presenta
una programacion atractiva para los profesionales y el publico visitante que durante los dias 29,30y
31 de marzo acudirdn a Almendralejo a visitar una feria con mas de 60 expositores procedentes de
Extremadura, Galicia y Portugal.

El programa de la feria iniciara un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con el Wine
Innovation Summit . En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los desafios del
ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la innovacion en el vino:
tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o en las relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma oficial con la
Misién comercial inversa, una cata de importadores organizado por Extremadura Avante. También
con la visita de compradores nacionales de Madrid y Sevilla que estaran por la feria visitando a todos
los expositores (sumilleres, jefes de sala, distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabell6n
D, una Cata de aceites oliva D.O.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montafo , responsable de
elaiotecnia del CTAEX .
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Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda “Presente y futuro de la Sala en
Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos , Asociacién nacional de Maitres y Camareros
espafoles, Rafael Bellido , Asociacion de Sumilleres de Andalucia y Manuel Jiménez , Asociacion de
Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo después habra un taller practico: “preparacién en sala
de platos de pescado, carne y fruta”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de
Maitres y Camareros espafioles. La jornada concluird con Cata de “Vinos Atlanticos” a cargo de
Javier Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzocomenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de Sumilleria en el
Pabellén C. Seguidamente, Angela Cabanillas , productora de aceite de oliva virgen extra ecolégico
dirigird una cata de aceites de Extremadura en el Pabell6n D. Simultaneamente se expondra el Plan
Estratégico del sector vitivinicola espafiol 2022-2027 en el sal6n de actos, y, por otro lado,
‘ACAVACONJAMON’ , a cargo de Juan Miguel Zambrano , responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y
futuro de a aceituna de mesa en Tierra de Barros’ sera una mesa redonda moderada por Luis Alfonso
Merino, Gerente de S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contard con la demostracién en directo
de Enrique Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademas del esperado Campeonato regional de
Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino y cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de mesa y nueva PAC’,
dirigida y moderada por Jesus Lépez , director del Grupo Editorial Agricola - Henar Comunicacion.
También podra seguirse la emisién en streaming a través de YouTube, en el canal Editorial Agricola
#AceitunadeMesaPAC. Paralelamente se celebrard la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del
Guadiana en los mercados del mundo , y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-Pelayo , quimica,
enodloga, escritora vitivinicola. Después sera el turno del showcooking a cargo del chef Pedro Manuel
Collado Cruz, del restaurante Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la
entrega de premios Musa de la Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel
Blanco a la mejor carta de vinos y nombramiento Embajador/a del Cava en el stand Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicion que persigue el firme objetivo de reforzar la marca Almendralejo Ciudad
del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana , |a ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de
la tierra de Extremadura . Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma
mas sostenible.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las
acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que
afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de
dicho valor por toda la cadena, de cara a los préximos afos.

Asi lo manifesté Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° saldén del Vino y la Aceituna de Extremadura, que cierra hoy sus puertas en
Almendralejo (Badajoz), en el que se celebré un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas
generales, la Estrategia del sector vitivinicola espafnol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia defini6 como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.

En total, el documento cuenta con 22 iniciativas estratégicas y 101 acciones asociadas, “que se
fundamentan en las cualidades que definen y dan personalidad a los vinos de Espafia, que no son
otras que calidad, diversidad, historia, tradicion, sostenibilidad y modernidad”.

Plan de difusién y ejecucién de la Estrategia

Una vez recogidos el andlisis e identificacion de las necesidades del sector vitivinicola de cara al
futuro, “el siguiente paso es implicar a todo el sector, ya que cada eslabdn de la cadena debe trabajar
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de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espafa.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad auténoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadura,
generando un Valor Anadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacién de poblacion al territorio en los pequefios municipios.

MAS INFORMACION

Resumen ejecutivo Estrategia del sector vitivinicola 2022-2027
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En su vigésimo segunda edicién, la Feria contard con mas
de 60 expositores de Extremadura, Galicia y Portugal
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Finales de marzo serd una fecha que va a marcarse en rojo en

las agendas de todos los amantes del vino, el aceite y la
aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con
unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la
Tierra de Extremadura. También se dard protagonismo a los
sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la
feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos y
las propuestas de los participantes.

La Feria contard con un 75% de expositores de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas
del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.
Estd prevista la participacién de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10%
de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades enogastronémicas programadas
para todos los publicos durante el fin de semana. Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas
de mesa y aceites que serdn presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes
chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inicié all& por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria referencia
en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se
centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas,
profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugard también un papel crucial en un evento en el que pondran todas sus
cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un impresionante patrimonio
arqueolégico como el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Sefiora de la Purificaciéon o
los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo. Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su
propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez mds conocida red de miradores de la Ruta del
vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta
con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de
2.500 afios, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de Cocteleria. En
ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el campeonato nacional del
préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademas, sede del
Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de
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En su vigésimo segunda edicién, que tendra lugar del 29 al 31 de marzo de 2023,
Iberovinac quiere consolidar la cultura del vino y la aceituna como unos productos
agroalimentarios transversales a la gastronomia, la cultura y el turismo.

Iberovinac, quiere ampliar su posicion como gran centro de los sectores del vino, el aceite
y la aceituna, que pone en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

También se buscara reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del
Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de
Extremadura. Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma
ma4s sostenible.

Para mas informacion visitad: www.iberovinac.es
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La feria Iberovinac 23 acogera catas y talleres en torno al
vino, el aceite y la aceituna

https://lacronicadesevilla.es/index.php/2023/03/10/la-feria-iberovinac-23-acogera-catas-y-talleres-en-torno-al-v...
lacronica Viernes, 10 marzo 2023

Por lacronica ECONOMIA
Inma MARTIN

La feria Iberovinac 2023, que se celebra del 29 al 31 de marzo en la localidad extremefia de
Almendralejo , es una fecha destacada para los profesionales y los aficionados a tres productos
patrios: el vino, el aceite y la aceituna.

Iberovinac persigue unos objetivos claros: el refuerzo de la marca Almendralejo, nombrada Ciudad
del Cava; la Denominacién de Origen Ribera del Guadiana ; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del
Guadiana; y los vinos de la Tierra de Extremadura . Con objeto de promocionar estos conceptos, los
sumilleres y jefes de sala de restaurantes que asistan a la feria visitaran con un guia los vifiedos y
participaran en catas y maridajes. El recinto también estara abierto al publico general.

La Feria contara con mas de 60 expositores, de los cuales un 75% pertenecen a la region, entre
bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar; siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Durante la presentacion de Iberovinac 23 en Sevilla, la presidenta del comité organizador de
Iberovinac, Manuela Baydn, adelant6 alguna de las novedades que conforman el calendario de
actividades, técnicas, informativas y de ocio, de la presente edicién. Entre las mismas figuran catas,
talleres, conferencias sobre transformacion digital, sesiones de show cookingy concursos de
sumilleria y cocteleria, donde se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en
el campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de
la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos, ademas del nombramiento de embajador/a
del cava.

Tras la intervencién de Bayon, tuvo lugar una cata, donde la sumiller Cati Bustillo explico las
diferencias entre tres cavas elaborados en bodegas de Almendralejo: un Extremen de Bonaval, suave,
fresco y agradable con recuerdos a manzana verde; un rosado de Vifia Romale, con olor a fresa, pero
potente al gusto; y un tercer cava, Extra Brut Puerta Palma, con reminiscencias a fruta y panaderia,
elaborado a partir de uvas de variedad Macabeo y Parellada por la Bodega Marcelino Diaz.

Cata de cavas de Almendralejo durante la presentacién de Iberovinac en Sevilla

Secretos de Almendralejo
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Almendralejo, sede de la Feria, juega un papel crucial en este evento, y aprovechara la ocasioén para
mostrar sus atractivos turisticos y su patrimonio, en el que se incluyen el sepulcro prehistérico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos, repartidos por sus
laberinticas calles, como la Parroquia de Nuestra Sefiora de la Purificacién o los palacios de
Monsalud y de los Condes de Osilo.

A este respecto, el concejal de turismo, Saul del Amo, destaca el nombramiento de Almendralejo
como ciudad de la cordialidad y el romanticismo, pues aqui nacieron dos poetas de este movimiento
literario: Carolina Coronado y José Espronceda. De manera que la localidad cuenta con su propia ruta
romantica, que se celebra cada afio durante la primera semana de junio. Igualmente, De Amo
aconseja recorrer la red de miradores de |la Ruta del vino Ribera del Guadiana, y descubrir dos de los
secretos de la ciudad: la bodega ubicada bajo el graderio de la plaza de toros y el magico juego de
luces que produce el sol sobre la cdmara funeraria de Huerta Montero durante el solsticio de
invierno.
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IBEROVINAC 2023 desembarca en Sevilla para mostrar sus
propuestas

Periddico digital e impreso que cubre informativamente las comarcas extremefias de Tierra de Barros y
Zafra-Rio Bodion.
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IBEROVINAC 2023 desembarca en Sevilla para mostrar sus
propuestas

Publicado: 08 Marzo 2023Send by email

Sumilleres, distribuidores, hosteleros y prensa de la capital hispalense se dieron cita en el Hotel
Querencia de Sevilla en un doble acto de presentacién de la Feria

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes del
vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las
ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O Ribera del Guadiana;

la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura.

También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les
guiara en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

El acto de presentacion conto con la presencia de Saul del Amo, concejal de Turismo y responsable
de ferias y eventos del Ayuntamiento de Almendralejo; y de Manuela Bayon, presidenta del comité
ejecutivo de Iberovinac. Fueron los encargados de adelantar las novedades y propuestas para la
edicion del afio 2023 asi como poner en valor tanto los productos regionales como los muchos
alicientes turisticos que pueden ofrecer Almendralejo y la Ruta del Vino y el Cava Ribera del
Guadiana.

A la primera presentacion asistieron mas de medio centenar de personas procedentes del sector del
vino y la aceituna como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores, tiendas especializadas,
etc. y en la segunda estuvieron presentes los principales medios de comunicacion de la capital
andaluza.

En ambos actos estuvo también presente la sumiller y empresaria Catalina Bustillo, quien guio a los
asistentes en una cata de 3 cavas. Las presentaciones concluyeron con una degustacién de jamén
ofrecida por el Director General de Arizar Selecto, Juan Miguel Zambrano, quien también dirigi6é una
masterclass sobre corte, cuidado y mantenimiento del jamén.
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La Feria contara con un 75% de expositores de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inicio alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vinoy la
Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo
en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e
instituciones publicas.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava. Iberovinac serd ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.
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El empresario fontanés Juanmi Zambrano ha participado en
la presentacion oficial en Madrid de Iberovinac 2023
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El empresario fontanés Juanmi Zambrano ha participado en la
presentacion oficial en Madrid de Iberovinac 2023
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El joven gerente de Arizar Selecto realizé varios maridajes de cava con jamén ibérico para un publico
profesional y medios de comunicacién especializados

El pasado 8 de Febrero se presentaba oficialmente en Madrid la 222 edicion del Salon del Vino y de la
Aceituna (IBEROVINAC), que se celebrard en Almendralejo del 29 al 31 de marzo.

La hizo el concejal de Infetiba Saul del Amo, acompafado por la presidenta del comité organizador,
Manuela Bayon. Para apoyar la promocion de Iberovinac 2023 en la capital madrilefia, y colocarlo
como referente a nivel nacional, estuvieron presentes los Embajadores del Cava Isabel Mijares,
Marcelo Pacheco y Chema Lorite.

Asimismo, se conté con la participacion del empresario de Fuente del Maestre Juanmi Zambrano
Arias (gerente de Arizar Selecto), que fue el encargado de realizar sesiones de corte profesional de
distintas partes del jamon, a fin de maridarlas con distintos cavas.

El acto consistid en dos pases: uno para mas cien representantes del sector del vino y la aceituna o
la hosteleria y tiendas especializadas. Y otro para medio centenar de medios de comunicacion
directamente relacionados con estos sectores.

Juanmi Zambrano introdujo a los asistentes en la cultura del jamén ibérico, en su fisiologia y como
aprovecharlo, o cémo saber interpretar cada etiqueta: “ Soy de los pocos productores de la regién
que esta dentro del Ruta del Vino Ribera del Guadiana, y la del Cava, porque entiendo que estos
excelentes productos se enriquecen con nuestro jamon, se maridan y dejan un sabor unico en el
paladar. Me considero un embajador del jamon ibérico, y Extremadura es el mundo del ibérico y sigo
luchando para que esto se conozca cada dia mas”.

El préximo 7 de marzo la cita, con el mismo formato, sera en Sevilla. Y luego estara presente en
Iberovinac, donde de nuevo, realizara la actividad denominada “ACava con Jamén” en la que maridara
los distintos cavas con distintos tipos de jamoén ibérico, y con distintas partes de este producto
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estrella.

Y de cara al 8 de marzo, Dia Internacional de la Mujer, volvera a organizar, como en otras ediciones,
una ruta por los almendros en flor y la dehesa, mientras se puede ver la ganaderia “Guadajira” . Al
finalizar la misma, de nuevo tendra lugar una degustacion de ibérico y vinos de la tierra, en una cata
comentada.

Pero para el presente afo, y como novedad, “tres mujeres empresarias vendran a contarnos sus
andanzas. Y habra un tentadero con vaca brava, a cargo de una novillera, dos actividades nuevas que
me parecen que estan muy relacionadas con la tematica del 8 de Marzo.”

Y sostiene: “Mi objetivo es aunar en un espacio comun, como es la dehesa, a las mujeres con un
sector que tradicionalmente ha sido masculino. Estamos en el S.XXI y creo que ya es hora de romper
estereotipos, por eso también he querido contar con la presencia de mujeres empresarias. No hay un
mundo masculino y un mundo femenino, hay un mundo en el que cabemos todos y todas.”

Categoria: Fuente del Maestre
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Almendralejo presenta Iberovinac en Madrid
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Iberovinac ya esta consolidada como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la
construccién del Palacio del Vino y la Aceituna. Esta prevista la participacién de mas de 60
expositores

El concejal de INFETIBA, Saul del Amo, ha presentado anoche en Madrid, ante publico profesional y
medios de comunicacién especializados, la vigésimo segunda edicién del Salén del Vinoy de la
Aceituna, Iberovinac, que se celebrara en Almendralejo del 29 al 31 de marzo. En su exposicion
estuvo acompanado por la presidenta del comité organizador, Manuela Bayon. Para apoyar la
promocién de Iberovinac 2023 en la capital madrilefia, estuvieron presentes los Embajadores del
Cava Isabel Mijares, Marcelo Pacheco y Chema Lorite.

A la primera presentacion asistieron mas de un centenar de personas procedentes del sector del vino
y la aceituna como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores, canal HORECA, tiendas
especializadas, etc; y en la segunda estuvieron presentes medio centenar de medios de
comunicacion. El objetivo es atraer al publico especializado a Iberovinac, posicionando a la ciudad y
a esta feria profesional como un referente nacional.

Esta es una de las dos presentaciones fuera de la regién que se van a llevar a cabo. La segunda serd
en Sevilla en el mes de marzo.

Iberovinac 2023 quiere reforzar de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del
Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura.
También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les
guiara en una visita a los vifiedos y, a través de la feria, para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos de los expositores.

Tras un arduo trabajo que inicio alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vino y la
Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo
en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e
instituciones publicas.

La feria cuenta con un 75% de expositores de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras 'y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de



www.gacetaindependiente.es
Fecha Publicacion: jueves, 09 de febrero de 2023
Péaginas: 2

Valor Publicitario: 1503,21 €

V. Unicos: 1967

Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremefios.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.

Entre toda la programacién prevista para la Feria, tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de
la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava. Iberovinac sera sede del Winelnnovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la
industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar cémo trabajan
bodegas en distintas partes del mundo.
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Independiente

Periodico digital e impreso que cubre informativamente las comarcas extremefias de Tierra de Barros y
Zafra-Rio Bodion.

https://www.gacetaindependiente.es/index.php?option=com_content&view=article&id=32654%3Apublicada-la-...
Miguel Angel Montanero Viernes, 21 abril 2023

Publicada la edicion en papel de abril de La Gaceta Independiente
Publicado: 21 Abril 2023

A partir de hoy viernes ya se puede recoger de forma gratuita la edicién impresa de La Gaceta
Independiente, la numero 152, que cuenta con los siguientes titulares:

- Villafranca de los Barros acoge en el EFEVI la | Feria Agroindustrial Tierra de Barros

- Iberovinac conté con 200 reuniones profesionales y mas de 5.000 visitantes en Almendralejo
- E1 10 de junio Fuente del Maestre volvera a ser una de las sedes de la ‘Music Run’

-Y en deportes, el voleibol de Almendralejo tiene una cita con la historia este fin de semana.

Préxima publicacién: martes 23 de mayo.
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bodegas y agradece su aportacion a la garbanzada celebrada
en...

Periodico digital e impreso que cubre informativamente las comarcas extremefias de Tierra de Barros y
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La CLYGAL destaca los excelentes vinos de nuestras bodegas y
agradece su aportacion a la garbanzada celebrada en IBEROVINAC

Publicado: 04 Abril 2023Send by email

La Comunidad de Labradores y Ganaderos de Almendralejo (CLYGAL) quiere destacar publicamente
la excelente calidad de los vinos que se producen en las bodegas de Tierra de Barros, y agradecer a
los bodegueros las aportaciones realizadas para la garbanzada celebrada el pasado viernes en la
vigesimosegunda edicién del Salon del Vino y de la Aceituna de Extremadura IBEROVINAC, donde los
cientos de asistentes pudieron degustar los selectos caldos de nuestra tierra.

La CLYGAL también quiere resaltar y agradecer publicamente la participacion de cientos de
agricultores, integrantes de las Sociedades Agrarias de Transformacion, industriales y ciudadania en
general en la manifestacion del pasado viernes, convocada por la Comunidad de Labradores y
Ganaderos de Labradores y la APAG Extremadura ASAJA en defensa de nuestro campo.

La CLYGAL considera que la marcha discurrié segun lo previsto y sin ningun incidente que destacar,
si bien lamenta la prohibicion de la Delegacion del Gobierno para celebrar la Tractorada prevista
inicialmente, algo que considera intolerable porque cercena los derechos de manifestacion de los
ciudadanos.

La Comunidad de Labradores y Ganaderos de Almendralejo aseguré que, mientras quienes tienen la
responsabilidad de gobernar no atiendan unas reivindicaciones que consideran justas y asumibles
para que la agricultura sea viable social y econédmicamente, seguiran mostrando su rechazo a los
errores que los politicos cometan y las politicas erréneas que aplican, en las que anteponen
determinados intereses medioambientales a la rentabilidad de las explotaciones agrarias.

Para ello, concluye, utilizaremos todos los medios que estén a nuestro alcance, desde el derecho a la
libertad de expresién y manifestacion, hasta la via judicial, si llegado el momento fuera necesario
para que se haga justicia.

Categoria: Almendralejo
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Iberovinac 2023 hace su puesta de largo en Sevilla

® En su vigésimo segunda edicidn, la Feria contard con més de 60 expositores de Extremadura, Galicia y
Portugal.

https://www.andaluciaeconomica.com/iberovinac-2023-hace-su-puesta-de-largo-en-sevilla/
Redaccion Miércoles, 08 marzo 2023

La feria contara con un 75% de expositores de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras y
empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por
los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inicio alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vinoy la
Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo
en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e
instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que pondran todas
sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un impresionante
patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de
San Marcos; sus monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefiora de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo. Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada
vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal
de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar
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de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen
aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del
cava.lberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacién de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital
y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la
busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.




infoprovincia.net



infoprovincia.net

Fecha Publicacién: domingo, 19 de febrero de 2023
Péaginas: 2

Valor Publicitario: 1413,17 €

V. Unicos: 1256

= INFOPROVINCIA.NET Municipios

El empresario fontanés Juanmi Zambrano ha participado en
la presentacion oficial en Madrid de Iberovinac 2023

® Informacion de la provincia de Badajoz

https://infoprovincia.net/2023/02/19/el-empresario-fontanes-juanmi-zambrano-ha-participado-en-la-presentaci...
Infoprovincia Domingo, 19 febrero 2023

El 8 de Febrero se presentaba oficialmente en Madrid la 222 edicion del Salén del Vinoy de la
Aceituna (IBEROVINAC), que se celebrara en Almendralejo del 29 al 31 de marzo. La hizo el concejal
de Infetiba Saul del Amo, acompafiado por la presidenta del comité organizador, Manuela Bayon.
Para apoyar la promocién de Iberovinac 2023 en la capital madrilefia, y colocarlo como referente a
nivel nacional, estuvieron presentes los Embajadores del Cava Isabel Mijares, Marcelo Pacheco y
Chema Lorite.

Asimismo, se contdé con la participacion del empresario de Fuente del Maestre Juanmi Zambrano
Arias (gerente de Arizar Selecto), que fue el encargado de realizar sesiones de corte profesional de
distintas partes del jamén, a fin de maridarlas con distintos cavas.

El acto consistié en dos pases: uno para mas cien representantes del sector del vino y la aceituna o
la hosteleria y tiendas especializadas. Y otro para medio centenar de medios de comunicacién
directamente relacionados con estos sectores.

Juanmi Zambrano introdujo a los asistentes en la cultura del jamén ibérico, en su fisiologia y como
aprovecharlo, o cémo saber interpretar cada etiqueta: “ Soy de los pocos productores de la regién
que esta dentro del Ruta del Vino Ribera del Guadiana, y la del Cava, porque entiendo que estos
excelentes productos se enriquecen con nuestro jamon, se maridan y dejan un sabor unico en el
paladar. Me considero un embajador del jamon ibérico, y Extremadura es el mundo del ibérico y sigo
luchando para que esto se conozca cada dia mas”.



https://infoprovincia.net/2023/02/19/el-empresario-fontanes-juanmi-zambrano-ha-participado-en-la-presentacion-oficial-en-madrid-de-iberovinac-2023/
https://infoprovincia.net/author/redaccion/
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El préximo 7 de Marzo la cita, con el mismo formato, sera en Sevilla. Y luego estara presente en
Iberovinac, donde de nuevo, realizara la actividad denominada “ACava con Jamén” en la que maridara
los distintos cavas con distintos tipos de jamoén ibérico, y con distintas partes de este producto
estrella.

TENTADERO FEMENINO PARA EL 8 DE MARZO

Y de cara al 8 de Marzo, Dia Internacional de la Mujer, volvera a organizar, como en otras ediciones,
una ruta por los almendros en flor y la dehesa, mientras se puede ver la ganaderia “Guadajira” . Al
finalizar la misma, de nuevo tendra lugar una degustacion de ibérico y vinos de la tierra, en una cata
comentada.

Pero para el presente afo, y como novedad, “ tres mujeres empresarias vendran a contarnos sus
andanzas. Y habra un tentadero con vaca brava, a cargo de una novillera, dos actividades nuevas que
me parecen que estan muy relacionadas con la tematica del 8 de Marzo.”

Y sostiene: “ Mi objetivo es aunar en un espacio comun, como es la dehesa, a las mujeres con un
sector que tradicionalmente ha sido masculino. Estamos en el S.XXI y creo que ya es hora de romper
estereotipos, por eso también he querido contar con la presencia de mujeres empresarias. No hay un
mundo masculino y un mundo femenino, hay un mundo en el que cabemos todos y todas.”
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Iberovinac 2023, la feria de los amantes del vino, el aceite y la
aceituna

® [os amantes del vino, el aceite y la aceituna tienen una cita en Iberovinac, la Feria gastrondmica de
Almendralejo. Reserva en tu agenda:

Visita a bodega en la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.

https://etheriamagazine.com/2023/02/15/iberovinac-almendralejo/
Redaccién Etheria Miércoles, 15 febrero 2023

Los amantes del vino, el aceite y la aceituna tienen una cita en Iberovinac, la Feria gastronémica de
Almendralejo. Reserva un hueco en tu agenda a finales de marzo para acudir a esta vigésimo
segunda edicién que contard con mas de 60 expositores de Extremadura, Galicia y Portugal.
Profesionales y publico general son bienvenidos.

Las catas de vino son una de las actividades de Iberovinac.

Como ya es habitual desde el afio 2000, ‘Iberovinac, el Salén del Vino y la Aceituna de Extremadura’
vuelve fiel a su cita para deleitar a propios y extrafios en Almendralejo. En esta vigésimo segunda
edicion los objetivos de este evento gastronomico son muy claros: consolidar la marca de
Almendralejo como Ciudad del Cava y potenciar su enoturismo, bajo la Ruta del Vino y el Cava Ribera
del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura.

5% i Cuando seré Iberovinac? Del 29 al 31 de marzo de 2023.

5 ¢Dénde? El lugar de celebracion es el Palacio del Vino y la Aceituna. Calle Juan Campomanes
Puerto, 2. Almendralejo.

Quién puede acudir a Iberovinac
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La Feria Iberovinac de este afio cuenta con un 75 por ciento de expositores de Extremadura entre
bodegas, almazaras, aceituneras y otras empresas del sector auxiliar. Las restantes son compafiias e
instituciones de Galicia y Portugal. En total, se daran cita unos 60 expositores y un buen nimero de
visitantes profesionales. El publico general también es bienvenido, aunque hasta ahora sélo se ha
animado un diez por ciento.

Cata de aceite en Iberovinac 2022.

Los asistentes a este gran evento de Almendralejo tienen la oportunidad de participar en actividades
enogastronémicas para todos los publicos durante el fin de semana. En su agenda ya estan
registradas actividades tan atractivas como las catas de vino y cava, aceitunas de mesay aceites
que suelen ser presentados por los propios empresarios. Ademas, participan grandes chefs
extremefios en un show cooking . También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar
en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas
de los participantes.

Aunque en Extremadura la feria ya tiene un papel protagonista, su gran reto es hacerse un hueco a
nivel nacional poniendo en contacto empresas privadas, profesionales, compradores nacionales e
instituciones publicas.

Cata colectiva en Iberovinac 2022.

En la agenda de Iberovinac

Entre sus actividades mas esperadas estan las competiciones regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellas se elige al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco que premia a la mejor carta de vinos, ademas del nombramiento de
embajador/a del cava .

También hay que mencionar que Iberovinac sera la sede del Wine Innovation Summit , un encuentro
centrado en la innovacién de la industria vitivinicola. En dicha convencién se analizan las tres etapas
de la elaboracién del vino (en los vifiedos, en la bodega y en la comercializacién), ademds de mostrar
cémo se trabaja en otras bodegas del resto del mundo.

Visita a bodega en la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.

Este sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacién digital
y la sostenibilidad con nuevas jornadas técnicas, conferencias y mesas redondas. Est"an dirigidas a
la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacién de recursos técnicos que mejoren la
productividad y comercializacién de los productos extremefios.

Almendralejo, sede de Iberovinac

La sede esta feria es Almendralejo, uno de esos rincones de Extremadura que vive con discrecion
pero que guarda suficientes atractivos para alargar la estancia al menos un fin de semana. Entre sus
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visitas esenciales estan el Sepulcro prehistérico de Huerta Montero y el poblado calcolitico de San
Marcos. En un paseo por sus calles también se descubren algunas construcciones tan interesantes
como la parroquia de Nuestra Sefiora de la Purificacion y los palacios de Monsalud y de los Condes
de Osilo.

Palacio Monsalud, en Almendralejo.

Por ultimo, no puedes dejar Almendralejo sin realizar un paseo enoturistico que incluya sus bodegas
y la red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana .

Mas informacion de Iberovinac.

También te interesa leer...

5 pueblos de Badajoz que no conoces y te sorprenderan.
6 viajes a Extremadura para todo el afo.

Elige uno de estos 10 motivos para viajar a La Siberia extremefia.
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EXCELENCIASGOURMET.COM

Noticias Gourmet

Iberovinac 2023: Se acerca la gran cita del vino, el aceite y la
aceituna | Excelencias Gourmet

Del 29 al 31 de marzo préximo llegaré Iberovinac 2023, fecha esperada por los amantes del vino, el aceite y
la aceituna, y también del turismo.

IBEROVINAC

http://excelenciasgourmet.com/es/noticias-gourmet/iberovinac-2023-se-acerca-la-gran-cita-del-vino-el-aceite-y...
Lunes, 13 febrero 2023

Iberovinac

Iberovinac 2023: Se acerca la gran cita del vino, el aceite y la aceitunaCreado:Lun, 13/02/2023 - 12:58

Del 29 al 31 de marzo préximo llegara Iberovinac 2023, fecha esperada por los amantes del vino, el
aceite y la aceituna, pero también del turismo, que encontraran en el evento propuestas para todos
los gustos.

Para este afo, el encuentro trae marcadas sus ideas y objetivos: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del
Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura.

Los sumilleres y jefes de sala de restaurantes seran protagonistas y se les guiara en una visita a los
vifledos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y
experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

Segun el sitio Vinetur, Iberovinac contara con un 75% de expositores de la region entre los que se
encuentran bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Informan que se prevé la participacién de mas de 60 expositores. En cuanto a los visitantes, se
espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general, todos podran disfrutar del
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programa de actividades enogastrondmicas organizadas con el fin de llegar a todos los publicos
durante el fin de semana: catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites, productos presentados
todos por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremefios.

Iberovinac se ha consolidado como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la
construccion del Palacio del Vino y la Aceituna. Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un
papel crucial en un evento en el que pondran todas sus cartas sobre la mesa.

De especial interés en la Feria seran los concursos regionales de Sumilleria y de Cocteleria, donde
seran elegidos el sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el campeonato nacional
del proximo afio. Se realizara la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava.

Incluso, el evento serd ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores
en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacion) y mostrar
cémo trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

Fuente: Vinetur
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Del 15 al 25 de Marzo

15 - 25/ 03
Il Garnacha Week

3ajo el lema “A través del Ebro” esta se-
junda edicién vuelve para promover
Jesde Zaragoza la visibilidad y el consu-
Mo de las garnachas singulares de pe-
juenas y medianas producciones.
Amontillado Winebar & Tienda seré el
spicentro, donde se podran encontrar 50
eferencias de vinos por copa, ademéas
Je una cata, un taller de vino y una de-
justacion con el productor.

Mas informacién: IG @winebaramontillado

29 - 31/ 03
lberovinac 2023

_a vigésimo segunda edicién del salén del
vino y la aceituna de Extremadura se cele-
orara en Almendralejo (Badajoz) y contara
con un 75% de expositores de la region
entre bodegas, almazaras, aceituneras y
empresas del sector auxiliar.

Mas informacion:

www.iberovinac.es

IBEROVINAC

© SALGN DEL VINO ¥ LA ACETTUNA
2 DE EXTREMADURA

ael

e
DEL MES

12 -14/03
GastroMar L’Ampolia

09y 19/ 083
Passeig de

Gourmets

En total, 21 participantes del
eje comercial del Passeig de
Gracia de Barcelona se unen
para mostrar el talento de
sus chefs. A la de ruta de
platillos, menus gourmet, ce-
nas tematicas y experiencias
gastrondémicas se unen por
primera vez los bocadillos de
autor.

Mas informacion:
www.passeigdegourmets.com

L'Ampolla (Tarragona) aco-
gera la tercera edicion de
GastroMar, las jornadas pro-
fesionales gastrondémicas y
cientificas dedicadas a los
productos del mar, la soste-
nibilidad, la cocina marinera,
la pesca y los productos de
las Terres de I'Ebre. Contara
con chefs de renombre
como Joan Roca, Xavier Pe-
licer, Joel Castanyé o Carlo-
ta Claver.

Mas informacion:
www.ampollaturisme.com

04y 25/ 03
Snow Club
Gourmet

Vuelven las jornadas gas-
tronémicas con las que
Grandvalira demuestra su
compromiso con la alta
cocina. El 4 de marzo se
podra disfrutar de la pro-
puesta de Rooftop Smo-
ke House (Barcelona); y
el 25 de marzo, de la de
Rafa Zafra, al mando del
restaurante Estimar (Bar-
celona).
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IBEROVINAC SE PRESENTO EN MADRID

El proximo Salon de Vino contara
con la presencia de 60 expositores

© Un centenar de
profesionales del
sector conocieron las
novedades de la feria

© Potenciar la marca
Almendralejo Ciudad
del Cava sera este ano
uno de los objetivos

RODRIGO MORAN
prov-badajoz@extremadura.elperiodico.com
ALMENDRALEJO

ds de 60 expositores

de Extremaduray par-

te del territorio nacio-

nal se dardn citaen el
préximo Salén del Vino y la Acei-
tuna (Iberovinac) que se celebrara
entre el 28 y 31 de marzo en Al-
mendralejo. El dato fue ofrecido
por los organizadores de Iberovi-
nac durante la presentacién de es-
te evento que tuvo lugar en Ma-
drid esta semana ante un cente-
nar de representantes del sector
delvinoylaaceituna como son ex-
portadores, hosteleros, sumille-
res, distribuidores, profesionales
del canal Horeca, tiendas especia-
lizadas, asi como medios de comu-
nicacion.

El concejal de Infetiba, Satil del
Amo, fue el exponente de la pre-
sentacion y estuvo acompanado
por la presidenta del comité orga-
nizador de Iberovinac, Manuela
Bayén, asi como varios de los em-
bajadores del cava de Almendrale-
jo como son Isabel Mijares, Marce-
lo Pachecoy Chema Lorite.

Durante la presentacién que-
do patente que uno de los grandes
objetivos de Iberovinac 2023 es re-
forzarla marca Almendralejo Ciu-
dad del Cava, la Denominacién de
Origen Ribera del Guadiana, la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del

CEDIDA

o

Presentacion de Iberovinac 2023 en Madrid con el concejal de Infetiba, Saul del Amo, a la derecha.

Isabel Mijares,
Marcelo Pachecoy
Chema Lorite fueron a
la presentacion como
embajadores del cava

Guadiana y los vinos de Extrema-
dura. También se informé que los
sumilleres y jefes de salas de res-
taurantes que acudan a la feria
tendrd una visita guiada por vine-
dos para participar en catas y ma-
ridajes e intercambiar experien-
cias e impresiones sobre los pro-
ductos de los expositores.

ESTA CONSOLIDADA /Desde Iberovi-
nac consideran que la feria ya esta
mads que consolidada en Extrema-
dura, por lo que ahora el objetivo
se centra en darle mas realce en el
panorama nacional. Para ello se
considera fundamental poner en
contacto a empresas privadas,
profesionales, compradores na-
cionalesy organismos.

Estd previsto que el 75% de los
expositores presentes de bodegas,

almazaras, aceituneras y empre-
sas auxiliares sean de Extremadu-
ray que el resto llegue de otras
partes de Espanay Portugal.

Una de las actividades espera-
das serd una show cooking con
grandes chefs extremenos.

Como en anos anteriores, du-
rante Iberovinac se entregard el
premio Musa de la Vendimia y el
de Mantel Blanco a la mejor carta
de vinos. También se nombrara
un nuevo embajador del cava.

La organizacién también ha
destacado que Iberovinac alber-
gue este ano la Wine Innovation
Summit, un encuentro con foco
enlainnovacién de la industria vi-
tivinicola que unira casos de éxito
en el Museo del Vino y donde se
conocerd el trabajo de bodegas de
distintas partes del mundo.=

MUSICA EN DIRECTO

Programados
11 conciertos
este ano en el
conservatorio

| REDACCION
ALMENDRALEJO

Un total de 11 actuaciones mu-
sicales en directo tiene este
ano el ciclo de conciertos del
Conservatorio de musica To-
mds Bote Lavado que ya alcan-
za su ediciéon numero 32. El
apoyo del ayuntamiento de Al-
mendralejo, que cede las insta-
laciones del teatro Carolina Co-
ronado, asi como el de Cajal-
mendralejo siguen siendo cla-
ves en el ciclo.

El mismo comenz0 la pasa-
da semana con un dudo de
trompetay piano. E1 8 de mar-
7o habrd un concierto de profe-
sores y alumnos para interpre-
tar obras de mujeres composi-
toras. E1 10 de marzo es el con-

La mayoria de los eventos
se celebraran este curso
en el Carolina Coronado

cierto que cada ano realizan
conjuntamente los conservato-
rios de Mérida y Almendralejo.
El 25 de marzo habrd un con-
cierto de la Orquesta Barroca
de Badajoz. En abril, el dia 19,
se interpreta un concierto que
combina musica moderna,
jazzylatinjazz.Y el 26 de abril
hay un concierto con el oboista
Adridn Pulido y el pianista
Eduardo Mira. Ya en el mes de
mayo se hard el concierto de
ganadores del concurso Jéve-
nes Musicos el dia 7. Los dias 12
y 13 de mayo se hardn dos fun-
ciones del ‘Carnava de los Ani-
males. EI 25 de mayo hay un
concierto benéfico del profeso-
rado. E1 7 de octubre un recital
de cantoy piano por David Me-
néndezy Beatriz Gonzdlez.Y el
22 de noviembre, el grupo
Esemble Juvavum. =

JORNADAS CULTURALES Y TAURINAS CURRO ECHEVERRIA

Arte, flamenco y tauromaquia
en estado puro en Almendralejo

© Estan siendo emitidas
en directo por primera vez
por Almendralejo Noticias

‘ REDACCION
ALMENDRALEJO

Arte, historia, flamenco, culturay
lo mds granado del mundo de la
tauromaquia pasa estos dias por
las Bodegas Vina Extremena de Al-
mendralejo, donde se estdn cele-
brando las XVII Jornadas Cultura-
les y Taurinas Curro Echeverria
que cada afio organiza la pena
Luis Reina.

Ya se han celebrado cuatro jor-
nadas en las que se han tratado di-
versos temas. Muy interesante es-
tuvo la charla coloquio que mode-
r6 Paco Ruiz con los ganaderos
Juan Antonio Gaviray Joaquin Lo-
ra, que expusieron toda su expe-
riencia y conocimiento al servicio
de los asistentes y también para
los telespectadores, pues este afio
las jornadas se emiten en directo
por televisién por primera vez en
la historia gracias a Almendralejo
Noticias, que lo retransmite en su
canal YouTube para cualquier afi-
cionado de todo el planeta.

Los toreros José Manuel Monto-
lifly, José Chacén y Fernando Sdn-
chez realizaron otra ponencia,
mientras que este jueves hubo
una charla de toros y flamenco.
Queda la jornada final de este sé-
bado, a partir de las 20.30 horas.
El alcalde José Maria Ramirez es-
tuvo presente en la inauguracion
y felicité a la pena Luis Reina por
organizar unas jornadas de tan al-
tisima categoria. Habl6 de los pre-
mios regionales a la tauromaquia
que va a crear la Junta y avanzé
que promoverd la candidatura de
la pefia Luis Reina a los mismos. =
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Una de las jornadas taurinas celebradas en Bodegas Sani Vina Extremena.

R.M.
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enoturismo, cava - Badajoz

® ‘CAVATOUR ALMENDRALEJO’, UNA FORMA FASCINANTE. DE CONOCER LA CIUDAD. Como
parte del programa de Dinamizacion Turistica de Tierra de Barros, el... Y Almendralejo es un municipio
de la provincia de Badajoz. Con una poblacion de... Q) 9 Opiniones de viajeros sobre Almendralejo:...
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https://www.losviajeros.com/foros.php?p=6756198
https://www.facebook.com/losviajeroscom Martes, 09 mayo 2023

Mensajes: 89405 Votos: 2 /5 La 222 edicion de lberovinac (Salén del Vino y de la Aceituna de
Extremadura) se celebrara del 29 al 31 de marzo de 2023 en Almendralejo. En su vigésimo segunda
edicion, que tendra lugar del miércoles 29 al viernes 31 de marzo de 2023, Iberovinac quiere
consolidar la cultura del vino y la aceituna como unos productos agroalimentarios transversales a la
gastronomia, la cultura y el turismo. Una feria enfocada al profesional, pero que también se espera
complementar con una feria gastronomica de fin de semana y una ruta de la tapa. Iberovinac, quiere
ampliar su posicion como gran centro de los sectores del vino, el aceite y la aceituna, que pone en
contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones
publicas. También se buscara reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del
Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura.
Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas sostenible. La feria
cuenta con un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del
sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y
Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastrondmicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre otras, se
organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios
empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremenos. Iberovinac apostara por la
transformacién digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas,


https://www.losviajeros.com/foros.php?p=6756198

www.losviajeros.com
Fecha Publicaciéon: martes, 9 de mayo de 2023
Péaginas: 2
Valor Publicitario: 3156,37 €
V. Unicos: 429968

=

VIOt POr S T T ST To) COTTOTr o THO g o CTOTTTOT TITo OO Too PTrormmuo IvIaoo o T VST TR T IS ) TV TR IO T TR T

a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera sede
del Winelnnovation Summit, un encuentro con foco en la innovacion de la industria vitivinicola den el
objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la elaboracion del
vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar cémo trabajan bodegas de varios lugares del
mundo. El evento se celebrara en el recinto ferial del Palacio del Vino y de la Aceituna de
Almendralejo:
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enoturismo, cava - Badajoz

® ENAMORARSE DE ALMENDRALEJO ES. FACIL, DEJAR DE IR ES IMPOSIBLE. Historia milenaria,
tradiciones, cultura, gastronomia, decenas de sitios para... Sy Almendralejo es un municipio de la provincia
de Badajoz. Con una poblacion de... C) 8 Opiniones de viajeros sobre Almendralejo: ciudad, enoturismo. ..
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Almendralejo: ciudad, enoturismo, cava - Badajoz S< Foro de Andalucia, Extremadura y Murcia :
Viajes por el Sur de Espafia: Andalucia, Extremadura, Murcia, Ceuta y Melilla Pagina 1 de 1 - Tema
con 8 Mensajes y 3909 Lecturas Ultimo Mensaje Publicado: Asunto: Almendralejo: ciudad,
enoturismo, cava - Badajoz Publicado: Invitado Votos: 0 /3 Almendralejo es un municipio de la
provincia de Badajoz. Con una poblacién de 33.500 habitantes es la capital de la comarca de Tierra
de Barros. Almendralejo es también conocida como «Ciudad del Romanticismo» por ser el lugar de
nacimiento de dos principales poetas de este movimiento literario, José de Espronceda y Carolina
Coronado. Patrimonio En cuanto a patrimonio histérico Almendralejo nos ofrece una interesante
variedad de edificios civiles y religiosos, de diferentes momentos: Religiosos: Iglesia parroquiales de
San Roque, San José y de Nuestra Sefiora de la Purificacion. Civiles: El pasado sefiorial de
Almendralejo legé numerosos palacios siendo el mas representativo el palacio del Marqués de
Monsalud, obra del siglo XVIII. Hasta finales del siglo xix fue alojamiento de la familia Espronceda,
ahora convertido en Ayuntamiento. Otros palacios serian el de los Marqueses de la Encomienda, el
de los Marqueses de la Colonia y el de los Condes de Oliva. Gastronomia y Enoturismo De clima seco
e inviernos templados, con elevadas temperaturas en verano. Sus suelos fértiles la han convertido en
una de las mds importantes zonas productoras de vinos del pais. La ciudad ha adquirido importancia
como centro productor de cava y hay cuatro bodegas inscritas en la D.O. Cava: Bodegas Via de la
Plata, Bodegas Lopez Morenas, Bodegas Romale y Bodegas Marcelino Diaz. Asimismo, en
Almendralejo se encuentra la sede del consejo regulador de la denominacidn de origen Ribera del
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Otras actividades estan destinadas al publico general, que sin duda, disfrutara del evento. Webs
oficiales: Mensajes: 106 Votos: 0 /A Esta semana (del 28 al 31 de marzo) se celebra el 8° Salon del
Vino y la Aceituna de Extremadura en Almendralejo donde se celebran catas, visitas de bodegas y
tunel de vino. También se celebran las jornadas gastronomicas con rutas de tapas... En el recinto
ferial se realizaran muchas actividades. El viernes por ejemplo actua Soraya con acceso gratuito, el
sabado conciertos de la cadena 100... Merece la pena acercarse. Juevs y viernes visita para
profesionales, el fin de semana para todos los publicos. VIERNES 30 DE MARZO 22,30h. Actuacién
de El Ultimo tren en la carpa joven (gratuito) 23,00h. Actuacion de Soraya en la carpa joven (gratuito)
Lugar: Nuevo recinto ferial en la Avda. de A Rua Sabado 31 de marzo 17:30 corrida de toros: Enrique
Ponce, Antonio Ferrera y Miguelin Murillo que tomara la alternativa 21,30h Las galas de Localia
presentan Amadablan en concierto. Presentacion de su tercer disco titulado “ Algo que contar “
Lugar: Teatro Carolina Coronado 23,00h Los conciertos de Cadena Cien Lugar: Nuevo recinto ferial en
la Avda. de A Rua DOMINGO 1 DE ABRIL Rejoneadores: Fermin Bohérquez, Hermoso de Mendoza 'y
Victor Ribeiro Ganaderia: Toros de Esteban Isidro (Chopera) Lugar: Plaza de Toros de Almendralejo
Mensajes: 89179 Votos: 0 A Un video bonito y explicativo video de Turismo de Almendralejo,
perfecto para introducirnos en la ciudad: El préximo 18 de Diciembre, el Sepulcro
Prehistorico de Huerta Montero, en la localidad pacense, sera el escenario de la Fiesta del Solsticio
de Invierno Coincidiendo con el solsticio de invierno 2022, el Ayuntamiento de Almendralejo y la Ruta
del Vino y del Cava de Ribera del Guadiana de nuevo se visten de gala con la celebracion de un
evento que tiene magia, que tiene alma, que sorprende y que es una cita ineludible para los amantes
de una experiencia unica que solo se puede vivir aqui, en la provincia de Badajoz, donde, el proximo
18 de Diciembre, y de 9 a 10,30 de la mafiana, podremos observar el sol entrando en el Sepulcro
Prehistérico de Huerta Montero, mientras suena la musica, se disfruta de un desayuno de migas con
chocolate, se hace un brindis al sol con cava de Almendralejo, se visita el yacimiento, que tiene mas
de 5000 afos de historia, y se observa el sol con telescopios profesionales. Te vienes??? Pero,
ademas, si el domingo 18 no puedes acercarte a brindar en este lugar emblematico, del 19 al 23 de
Diciembre, y de 9 a 10,30 horas de la mafiana, habra una jornada de puertas abiertas al Sepulcro
Prehistoérico de Huerta Montero en las que podras visitar este enclave unico en el mundo que guarda
mil y un secretos, historias y leyendas... Te apetece Almendralejo??? Te apetece un brindis al Sol ????

Mensajes: 89179 Votos: 2 /4 La 222 edicion de Iberovinac (Salén del Vino y de la Aceituna de
Extremadura) se celebrara del 29 al 31 de marzo de 2023 en Almendralejo. En su vigésimo segunda
edicion, que tendra lugar del miércoles 29 al viernes 31 de marzo de 2023, Iberovinac quiere
consolidar la cultura del vino y la aceituna como unos productos agroalimentarios transversales a la
gastronomia, la cultura y el turismo. Una feria enfocada al profesional, pero que también se espera
complementar con una feria gastronémica de fin de semana y una ruta de la tapa. Iberovinac, quiere
ampliar su posicion como gran centro de los sectores del vino, el aceite y la aceituna, que pone en
contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones
publicas. También se buscara reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del
Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura.
Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas sostenible. La feria
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profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastrondmicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre otras, se
organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios
empresarios, asi como show cooking con grandes chefs extremenos. Iberovinac apostara por la
transformacién digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas,
encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos
que mejoren la productividad y comercializacion de los productos. Entre toda la programacion
prevista para la Feria, tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco
a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera sede
del Winelnnovation Summit, un encuentro con foco en la innovacion de la industria vitivinicola den el
objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la elaboracién del
vino (agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar cémo trabajan bodegas de varios lugares del
mundo. El evento se celebrara en el recinto ferial del Palacio del Vino y de la Aceituna de
Almendralejo: Presentacion en Madrid de iberovinac Tamano: Asunto: Almendralejo: ciudad,
enoturismo, cava - Badajoz Publicado: FACIL, DEJAR DE IR ES IMPOSIBLE Historia milenaria,
tradiciones, cultura, gastronomia, decenas de sitios para perderse en una ciudad capaz de dejarte sin
habla. AlImendralejo, la ciudad del cava, del vino y del buen comer, es uno de los destinos turisticos
mas interesantes de Badajoz. Con una rica historia y un patrimonio cultural impresionante que se
refleja en sus monumentos y fiestas, la ciudad extremefia ofrece al visitante una experiencia unica.
Una oportunidad de oro para asomarse a una ciudad capaz de conquistarte por los cinco sentidos.
Desde tiempos inmemoriales, Almendralejo ha sido un importante enclave para el comercio y la
agricultura, gracias a su ubicacién estratégica entre la sierra y la llanura. Situada en pleno corazén de
la comarca de Tierra de Barros, esta ciudad extremefia ofrece al visitante una experiencia unica,
cargada de historia, cultura y sabores. El glorioso pasado de Almendralejo se refleja en su rico
patrimonio histérico, que incluye monumentos como la iglesia de la Purificacion, el Convento de San
Francisco o la Plaza de Toros, entre otros. La Parroquia de Nuestra Sefiora de la Purificacion es un
simbolo emblematico de la ciudad, construida en el siglo XVI sobre las bases de una ermita del siglo
XV. Destaca por su impresionante decoracion interior de pinturas murales al fresco ejecutadas por
los pintores italianos Giovanni Gritti, Ottavio Bernardi y Emilio Nembrini en 1948, convirtiéndose en el
espacio pintado al fresco mas extenso de Espana. Ademas, cuenta con interesantes restos de
pinturas goticas y un Retablo Mayor realizado en el primer cuarto del siglo XVII. El Convento e Iglesia
de San Antonio, fundados en 1664 por los Padres Franciscanos Alcantarinos, son un Bien de Interés
Cultural. El convento fue expropiado en 1835y utilizado como fabrica de harina, mientras que la
iglesia se mantuvo para culto. En los afios 80, el convento fue rehabilitado y cuenta con dos patios
cuadrados y decoracion de esgrafiado del siglo XVIII. La iglesia, de estilo barroco, con una nave y
capillas laterales, se encuentra en el extremo oeste. La Plaza de Toros de Almendralejo, construida
en 1843, es un baluarte histérico y cultural. Es la unica plaza en el mundo que cuenta con una bajo
sus gradas. Tras varias remodelaciones, |la plaza destaca por su poderosa construccion de muros
externos con arcos y bévedas, y su delicada estructura metalica. En 1942, |la plaza fue comprada por
un bodeguero y se convirtié en una bodega de inimitable belleza, que se puede visitar hoy en dia
como parte de un recorrido turistico por la ciudad. AlImendralejo es conocida por su amplia
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a Comunidad de Labradores considera "msuficientes™ Ias
ayudas regionales para la destilacion de crisis - El Periodico
Extremadura

® También reclaman a Vara convocar la Mesa de la Sequia y habilitar ayudas directas

Una de las Ultimas protestas de los agricultores a las puertas del Palacio del Vino.

comunidad Y Ayucas Y sequia ] Crisis ] Mesa Y Exremacura Y Ayucas drects

https://www.elperiodicoextremadura.com/almendralejo/2023/04/21/comunidad-labradores-considera-insuficien..
Rodrigo Moran Viernes, 21 abril 2023

La Comunidad de Labradores de Almendralejo ha emitido un comunicado para acusar al presidente
de la Junta de Extremadura, Guillermo Fernandez Vara, de ser «incapaz» de conseguir del Ministerio

de Extremadura una partida presupuestaria suficiente destinada a la destilacion de crisis para dar

salida a los excedentes de vinos que aun quedan en las bodegas, un problema que mantiene en vilo a

muchos productores.

Los agricultores llevan desde diciembre reclamando estas medidas y recuerdan a Vara que, si Pedro

Sanchez no atiende a estas peticiones, «debera resolverlo con una partida econémica a cargo de los

presupuestos de la Comunidad Auténoman.

La comunidad califica de «insulto» a los productores consignar 1,5 millones de euros para la

vendimia en verde en toda Extremadura, «<mientras que en otras comunidades destinan a situaciones
de crisis de sus sectores productivos decenas y decenas de millones de euros, bien de sus propios

presupuestos o con cargo a Presupuestos Generales del Estado».

En el escrito, los agricultores son exigentes y afladen que «si Vara va a continuar de palmero de
Pedro Sanchez en lugar de defender los intereses de los extremefios, mejor que deje paso a otros

gestores con mayor capacidad para resolver los problemas de nuestro sector primario». También se
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Mesa de la sequia

De la misma forma, la Comunidad de Labradores ha pedido a Vara que constituya urgentemente una
Mesa de la Sequia de caracter autonémico, dotada con fondos propios, para empezar a adoptar
medidas que palien las consecuencias econémicas y sociales que puede traer la falta de lluvias para
las cosechas.

En este sentido, comparte las reivindicaciones planteadas por Apag Extremadura Asaja al gobierno
extremeno, y dice apoyar y secundar sus actos de protesta frente a la Presidencia de la Junta. Ya
protestaron por la situacion del campo hace unas semanas con motivo de la celebracién de
Iberovinac.

Desde la Comunidad de Labradores aseguran que «es de justicia la habilitacion de ayudas directas a
los agricultores afectados por la sequia, la adopcion de medidas de control a los precios de los
insumos, las medidas fiscales propuestas par desgravar por estos gastos y el incremento de la
bonificacion al gaséleo agricola.




www.elperiodicoextremadura.com
Fecha Publicacion: sabado, 15 de abril de 2023

Péaginas: 1

Valor Publicitario: 3448,17 €

V. Unicos: 817166

Vino solidario de A Kua a beneficio de Ia asociacion de
familiares de alzhéimer Tierra de Barros

® Se vendieron los vinos que el municipio trajo a la Feria Enogastrondmica

Entrega del cheque solidario a la asociacién de alzhéimer.

https://www.elperiodicoextremadura.com/almendralejo/2023/04/15/vino-solidario-rua-beneficio-asociacion-860...
Rodrigo Moran Sabado, 15 abril 2023

La solidaridad de A Rua con Almendralejo se ha vuelto a materializar en una nueva accion social. En
este caso, el pueblo gallego hermano ha logrado recaudar un total de 450 euros por la venta benéfica
de los vinos que trajo a la ultima edicion de Iberovinac y la Fiesta Enogastrondmica, una cantidad que
ha querido donar gentilmente a la asociacion de familiares de enfermos de Alzhéimer Tierra de
Barros.

Este vino procede de las diferentes bodegas de la Denominacion de Origen Valdeorras que
estuvieron presentes en el estand cedido por el Ayuntamiento de Almendralejo a localidad de A Rua.
El alcalde gallego, Alvaro Fernandez Lépez, quiso donar el excedente de los vinos de Godello y
Mencia, pero como no era posible de forma gratuita, se prensé en donar lo recaudado con una venta
simbdlica a una asociacién implantada en Almendralejo, como en este caso ha sido la encargada de
ayudar a los enfermos y familiares de alzhéimer.

A la venta de botellas en la propia feria, se suma la colaboracién de la asociacion de hosteleros,
Hostural, que con su presidente Luis Miguel Diaz a la cabeza, aument¢ la cifra.

En un simbdlico acto, el alcalde de Almendralejo ha entregado el cheque a la asociacion,
representada por su presidenta Piedad Garcia.
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~ vliles de personas disirutan estos dias de Ia Feria
Gastronomica - El Periodico Extremadura

® Se han registrado llenos en el recinto ferial y ha gustado la vuelta de esta fiesta

Estado de la carpa gastronomlca situada en eI ferlal enun momento del sabadoA

https://www.elperiodicoextremadura.com/almendralejo/2023/04/02/miles-personas-disfrutan-dias-feria-854878...
Rodrigo Moran Domingo, 02 abril 2023

Miles de personas estan disfrutando durante estos dias de la vuelta de la Feria Gastronémica y Ruta
de la Tapa a Almendralejo en el recinto ferial. Una feria que representa la parte mas ludica de
Iberovinac y que esperaba mucha gente porque se ha instalado de manera similar a una gran feria en
la ciudad.

El recinto ferial esta acogiendo a multitud de almendralejenses, pero también a muchos vecinos de
localidades de la comarca de Tierra de Barros y también de la provincia de Badajoz.

La feria esta organizada en tres partes muy diferenciadas. Por un lado, la caseta municipal donde se
exponen productos gastrondmicos y artesanos de Extremadura. Hay muchos expositores locales,
pero también empresas y firmas de fuera que han querido estar presentes. Incluso hay dulces
llegados desde Portugal.

En otra zona se situa la carpa gastronémica para comer y beber con musica en directo. Varios bares
y restaurantes de Almendralejo se han llevado durante todo el fin de semana sus barras y su personal
hasta el ferial para dar el servicio a los que buscan pasarlo bien acompafiado de musica y buen
ambiente.

Durante todos los dias hay conciertos en directo de grupos de la comarca. Este domingo es uno de
los mas esperados con la actuacién del coro rociero Cosita Buena de Almendralejo.
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demanda para todas las personas.

Las casetas de ocio nocturno estan preparadas con todos los detalles de las que se pueden ver en
los dias de la feria de la Piedad. Hay djs y actuaciones musicales programadas durante toda la
noche. Tanto viernes como sabado se ha podido abrir la caseta hasta las siete de la mafana
después de que un bando municipal lo posibilitara previamente.

Gran parte del publico asistente esta satisfecho por haber revivido una fiesta que esta situada en un
punto excelente del calendario almendralejense, ya que esta lejos ya de las fiestas navidefias y
todavia bastante separada de otras fiestas como la romeria de San Marcos o la Ruta Literaria del
Romanticismo.

Con la Feria Gastronémica se cierra Iberovinac 2023 que ha tenido tres jornadas profesionales para
el sector y otras tres de actividades de ocio.
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Cava de Almendralejo: Esperanza Garcia Claver es Ia nueva
embajadora del cava de Almendralejo

® [a Cofradia del Vino Ribera del Guadiana se lleva el premio Musa de la Vendimia y el Mantel Blanco es
para el restaurante Quinto Cecilio

Marcelino Diaz, Esperanza Garcia Claver y Daniel Sdnchez durante la entrega de premios en el stand Cajalmendralejo.

Cofradia J Esperanza J Cecilio J Restaurante X Vino X Vinos cava ] embajadora J Esperanza Garcia Claver

https://www.elperiodicoextremadura.com/almendralejo/2023/03/31/esperanza-garcia-claver-nueva-embajadora...
Rodrigo Moran Viernes, 31 marzo 2023

El expositor de Cajalmendralejo en el Salon del Vino y la Aceituna acogio en la ultima jornada de
Iberovinac una serie de reconocimientos entre los que se encontraba el nombramiento de Esperanza
Garcia Claver como nueva embajadora del cava de Almendralejo , sustituyendo este afio a la
embajadora saliente, Isabel Mijares , que quiso estar presente en este acto. También se reconocio a
la Cofradia del Vino Ribera del Guadiana y Cava de Almendralejo con el premio Musa de la Vendimia
a toda una trayectoria, mientras que el premio Mantel Blanco a la mejor carta de vinos fue para el
restaurante Quinto Cecilio de Medellin.

Esperanza Garcia, la nueva embajadora del cava, se trata de una almendralejense de 48 afios que
reside en Madrid desde hace 25 afos. Historiadora del Arte, gestora cultural e investigadora, esta
muy ligada al mundo de la moda y la cultura y ha comisariado varias exposiciones de moda y de
cine. Una de las exposiciones mas visitadas en Madrid el pasado afo es suya.

Acompafiada de toda su familia de Almendralejo, entre ellos sus padres, dijo sentirse muy
agradecida por este nombramiento. Como anécdota, recordé que su primer trabajo para la
Universidad de Salamanca, titulado ‘De la uva sale el vino’, ya expreso a través de la fotografia la
esencia de los productos de la tierra. También dijo que, a través de sus multiples eventos como
gestora cultural, espera a partir de ahora poder hacer de embajadora del cava de su tierray que
pueda seguir ampliando fronteras.
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anos, entre otros, precursores del cava de Almendralejo como Marcelino Diaz o Aniceto Iglesias.
Marcelino es el actual presidente y el encargado de recoger ayer el galardén. Asegura que es un
orgullo poder estirar la historia de esta cofradia que dos dias al mes se junta entre todos sus
integrantes para catar vinos de todo el mundo, ademas de estar presente en los principales eventos
de vinos y cavas de Almendralejo.

El premio Mantel Blanco fue para el Quinto Cecilio, un restaurante del que es responsable Daniel
Sanchez y todo su equipo. Considera que no es sélo importante tener una amplia y variada carta de
vinos, sino saber expresar al cliente qué representa cada vino y darle una experiencia integral . Daniel
Sanchez, ademas de este premio, ha ganado por segundo afio el campeonato de Extremadura de
sumilleria.
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del Vino

E elperiodicoextremadura.com/almendralejo/2023/02/10/60-expositores-estaran-presentes-salon-82795857.html

Rodrigo Moran 10 de febrero de 2023

Presentaciéon de Iberovinac 2023 en Madrid con el concejal de Infetiba, Saiil del Amo, a
la derecha. EP

Mas de 60 expositores de Extremadura y parte del territorio nacional se daran cita en el
proximo Salon del Vino y la Aceituna (Iberovinac) que se celebrara entre el 28 y 31 de
marzo en Almendralejo. El dato fue ofrecido por los organizadores de Iberovinac durante
la presentacion de este evento que tuvo lugar en Madrid esta semana ante un centenar de
representantes del sector del vino y la aceituna como son exportadores, hosteleros,
sumilleres, distribuidores, profesionales del canal Horeca, tiendas especializadas, asi
como medios de comunicacion.

El concejal de Infetiba, Satl del Amo, fue el exponente de la presentacion y estuvo
acompafiado en Madrid por la presidenta del comité organizador de Iberovinac, Manuela
Bayon, asi como varios de los embajadores del cava de Almendralejo como son Isabel
Mijares, Marcelo Pacheco y Chema Lorite.

Durante la presentacion qued6 patente que uno de los grandes objetivos de Iberovinac
2023 es reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la Denominaciéon de Origen
Ribera del Guadiana, la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de
Extremadura. También se informo que los sumilleres y jefes de salas de restaurantes que
acudan a la feria tendra una visita guiada por vifiedos para participar en catas y maridajes
e intercambiar experiencias e impresiones sobre los productos de los expositores.
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ello se considera fundamental poner en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales y organismos.

Esta previsto que el 75% de los expositores presentes de bodegas, almazaras, aceituneras y
empresas auxiliares sean de Extremadura y que el resto llegue de otras partes de Espafia 'y
Portugal.

Una de las actividades esperadas sera una show cooking con grandes chefs extremefios.

Como en anos anteriores, durante Iberovinac se entregara el premio Musa de la Vendimia
y el de Mantel Blanco a la mejor carta de vinos. También se nombrara un nuevo
embajador del cava.

La organizacion también ha destacado que Iberovinac albergue este afio la Wine
Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria vitivinicola
que unira casos de éxito en el Museo del Vino y donde se conocera el trabajo de bodegas
de distintas partes del mundo.
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a Estrategia del sector vitivinicola espanol ZU22-2027, en
pleno desarrollo

® Susana Garcia, directora de OIVE (en la imagen), ha presentado en lbefovinae (Almendralejo, Badajoz) la

Estrategia del sector vitivinicola 2022-2027,
|

https://www.origenonline.es/index.php/2023/04/05/la-estrategia-del-sector-vitivinicola-espanol-2022-2027-en-...
Redaccion Miércoles, 05 abril 2023

Susana Garcia, directora de OIVE (en la imagen), ha presentado en Iberovinac (Almendralejo,
Badajoz) la Estrategia del sector vitivinicola 2022-2027, que destaca como “una herramienta hecha
pory para el sector”. Una hoja de ruta del sector que tiene entre sus objetivos “incrementar el valor
de nuestros productos y un reparto equitativo de dicho valor por toda la cadena”.

El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las
acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que
afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de
dicho valor por toda la cadena, de cara a los préximos anos.

Asi lo manifesté Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° salén del Vino y la Aceituna de Extremadura, en Almendralejo (Badajoz), en el que
se celebr6 un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas generales, la Estrategia del sector
vitivinicola espafiol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia definié como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.

En total, el documento cuenta con 22 iniciativas estratégicas y 101 acciones asociadas, “que se
fundamentan en las cualidades que definen y dan personalidad a los vinos de Espafia, que no son
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Una vez recogidos el andlisis e identificacién de las necesidades del sector vitivinicola de cara al
futuro, “el siguiente paso es implicar a todo el sector, ya que cada eslabon de la cadena debe trabajar
su parte, pero caminar todos unidos y en la misma direccion que dibuja la estrategia”®, sefialé Garcia.

Por ello, desde que se presentd en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion el pasado mes
de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espafa.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad autonoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadaura,
generando un Valor Anadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacion de poblacién al territorio en los pequefios municipios.
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speranza Garcia, "Embajadora del Cava': "Alla donde
vaya transmitiré la esencia de Almendralejo'

® Historiadora del Arte, gestora cultural e investigadora, lleva muchos afios ligada al mundo de la cultura,
especialmente la moda y el cine

Embajadora del Cava

https://www.cope.es/emisoras/extremadura/badajoz-provincia/almendralejo-tierra-de-barros/noticias/esperanza...
Blas Sanchez-COPE Almendralejo Martes, 04 abril 2023

Esperanza Garcia Claver ha sido nombrada ‘Embajadora del Cava’, cogiendo el testigo de la endloga
Isabel Mijares. Este titulo se otorga en el marco de Iberovinac, que tuvo lugar la semana pasada en el
Palacio del Vino. En el acto, también se reconocié a la Cofradia del Vino con el premio Musa de la
Vendimia a toda una trayectoria y el premio Mantel Blanco al restaurante Quinto Cecilio de Medellin.

La nueva embajadora del cava, Esperanza Garcia, es almendralejense y tiene 48 afios, aunque lleva
25 viviendo en Madrid. Historiadora del Arte, gestora cultural e investigadora, lleva muchos afos
ligada al mundo de la cultura, especialmente la moda y el cine. De hecho, ha sido comisaria de
exposiciones muy visitadas en la capital de Espafia.

En una entrevista para el canal de Iberovinac en YouTube dijo estar “emocionada”.

Esperanza, que hace gala en los ambientes culturales de Madrid de ser de Almendralejo, ha
mostrado su “ilusion” por una distincion que llevara con mucho orgullo: “El vino, la Tierra de Barros,
es cultura, y hay que contarlo. Alli donde esté va a estar presente el cava. Fuera, la esencia de
Almendralejo se conoce y se sabe y eso me gustaria transmitir”.
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medios de comunicacidn especializados

Q cope.es/emisoras/extremadura/badajoz-provincia/almendralejo-tierra-de-barros/noticias/iberovinac-presento-
madrid-ante-profesionales-medios-comunicacion-especializados-20230210_2543934

10 de febrero de 2023
SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA

La feria se celebrara del 29 al 31 de marzo en Almendralejo
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Manuela Bayon, presidenta del comité organizador, y el concejal Satil del Amo junto a los
'Embajadores del Cava' Marce Pacheco, Chema Lorite e Isabel Mijares.

Redaccion-COPE Almendralejo

Tiempo de lectura: 2' 10 feb 2023 - 08:07 Actualizado 08:11
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Salon del Vino y de la Aceituna, Iberovinac, que se celebrara en Almendralejo del 29 al 31
de marzo. En su exposiciéon estuvo acompaniado por la presidenta del comité organizador,
Manuela Bayon. Para apoyar la promocion de Iberovinac 2023 en la capital madrilena,
estuvieron presentes los ‘Embajadores del Cava’ Isabel Mijares, Marcelo Pacheco y Chema
Lorite.

A la primera presentacion asistieron mas de un centenar de personas procedentes del
sector del vino y la aceituna, como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores,
canal HORECA, tiendas especializadas... En la segunda estuvieron presentes medio
centenar de medios de comunicacion. El objetivo es atraer al pablico especializado a
Iberovinac, posicionando a la ciudad y a esta feria profesional como un referente nacional.

Esta es una de las dos presentaciones fuera de la region que se van a llevar a cabo. La
segunda sera en Sevilla en el mes de marzo.

Iberovinac 2023 quiere reforzar de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P
Ribera del Guadiana, la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la
Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y, a través de la feria, para
participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los
productos de los expositores.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz, principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

La feria cuenta con un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras,
aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a
empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la participacion de mas de 60
expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general.
Todos ellos seran participes de las diversas actividades enogastron6micas programadas
para todos los publicos durante el fin de semana. Entre otras, se organizaran catas de vino
y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi
como show cooking con grandes chefs extremenos.

2023 es el ano en el que Iberovinac apuesta de manera decidida por la transformacion
digital y la sostenibilidad con jornadas técnicas, conferencias y mesas redondas,
encaminadas a la bisqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacién de recursos
técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de los productos de
Extremadura.
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nombramiento de embajador del cava. Iberovinac sera sede del Winelnnovation Summit,
un encuentro con foco en la innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de
tratar las problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la elaboracion del
vino (agricola, bodega y comercializacion) mostrando como trabajan bodegas en distintas
partes del mundo.

Escucha en directo COPE, la radio de los comunicadores mejor valorados. Si lo deseas
puedes bajarte la aplicacion de COPE para iOS (iPhone) y Android.

Y recuerda, en COPE encontraras el mejor analisis sobre la actualidad, las claves de
nuestros comunicadores para entender todo lo que te rodea, las mejores historias, el

entretenimiento y, sobre todo, aquellos sonidos que no puedes encontrar en ningan otro
lado.
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pleno desarrollo

® El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las acciones
asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que afronta el sector”.

Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de dicho valor por toda la...
| —

cajalmer

https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/index.php/la-estrategia-del-sector-vitivinicola-espanol-2022-20...
admin Lunes, 03 abril 2023

- La estrategia del sector vitivinicola espafiol 2022-2027, en pleno desarrollo 03/04/2023

El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las
acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que
afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de
dicho valor por toda la cadena, de cara a los préximos anos.

Asi lo manifestd Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° sal6n del Vino y la Aceituna de Extremadura, celebrado recientemente en
Almendralejo (Badajoz), en el que tuvo lugar un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas
generales, la Estrategia del sector vitivinicola espanol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia defini6 como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.

En total, el documento cuenta con 22 iniciativas estratégicas y 101 acciones asociadas, “que se
fundamentan en las cualidades que definen y dan personalidad a los vinos de Espafia, que no son
otras que calidad, diversidad, historia, tradicion, sostenibilidad y modernidad”.

Plan de difusién y ejecucién de la Estrategia
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Por ello, desde que se presento en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion el pasado mes
de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espafa.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad auténoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadaura,
generando un Valor Anadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacién de poblacion al territorio en los pequefios municipios.
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® El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las acciones
asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que afronta el sector”.

Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de dicho valor por toda la...
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- La estrategia del sector vitivinicola espafiol 2022-2027, en pleno desarrollo 03/04/2023

El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las
acciones asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que
afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de
dicho valor por toda la cadena, de cara a los préximos anos.

Asi lo manifestd Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° sal6n del Vino y la Aceituna de Extremadura, celebrado recientemente en
Almendralejo (Badajoz), en el que tuvo lugar un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas
generales, la Estrategia del sector vitivinicola espanol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia defini6 como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.

En total, el documento cuenta con 22 iniciativas estratégicas y 101 acciones asociadas, “que se
fundamentan en las cualidades que definen y dan personalidad a los vinos de Espafia, que no son
otras que calidad, diversidad, historia, tradicion, sostenibilidad y modernidad”.

Plan de difusién y ejecucién de la Estrategia



www.agronewscomun itatvalenciana.com
Fecha Publicacion: lunes, 03 de abril de 2023

Péaginas: 2

Valor Publicitario: 1434,45 €

V. Uniaos: 1400

T Toy e ST O T VOO T MU oo ) ST TH IOl T o Ol o ool Uue SIio U o T SOt ato g CTTAT O AT OUTOs

Por ello, desde que se presento en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion el pasado mes
de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espafa.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad auténoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadaura,
generando un Valor Anadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacién de poblacion al territorio en los pequefios municipios.
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Comienza la cuenta atras para lberovinac 2023

Gastronomia & Vinos - Vinos

En su vigésimo segunda edicién, la Feria contara
con mas de 60 expositores de Extremadura,
Galicia y Portugal

IBEROVINAT - Almendralejo (Badajoz) Finales de marzo serd una fecha que va a
marcarse en rojo en las agendas de todos los
amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero

también del turismo. Ibérovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de

la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava

Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se darad protagonismo a los

sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiard en una visita a los vifiedos y a

través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias

sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contard con un 75% de
expositores de la regidon entre
bodegas, almazaras, aceituneras vy

empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a
empresas e instituciones de Galicia y
Portugal. Esta prevista a
participacion de mas de 60
expositores. Se espera un 90% de

visitantes profesionales

y un 10% de publico general. Todos
ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas
programadas para todos los publicos
durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y
cava, aceitunas de mesa y aceites
que por
propios empresarios, asi como show

seran presentados los

cooking con grandes chefs

extremefios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla
por el afio 2000, Ibérovinac ya esta

IBEROVINAEC - Almendralejo (Badajoz)

consolidada como la feria referencia en
Extremadura, a raiz principalmente, de la
construcciéon del Palacio del Vino y la
El
conseguir un papel mas protagonista a

Aceituna. foco ahora se centra en

IBERQVINAC

2 O SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

del 29 al 31 de Marzo

nivel nacional poniendo en contacto a
empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales,

instituciones publicas.

organismos e

LUGAR:
PALACIO DEL VIND
;}&E:Eﬂ:wmm Almendralejo, sede de la Feria, jugara
i también un papel crucial en un evento en
el que pondran todas sus cartas sobre la
mesa. Su excelente atractivo turistico
sustentado por un impresionante
patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro
prehistérico de Huerta Montero o el
poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus
laberinticas calles como la Parroquia de
Nuestra Sefiora de la Purificacion o los
:hﬂsﬁﬁ':’;sﬂfmw o palacios de Monsalud y de los Condes de
i s nam Osilo. Pero uno de los mayores alicientes
* itionaiern m‘-‘ﬁ‘a{:‘“ ﬁ i oA T, av:te de Almendralejo es su propuesta

enoturistica con sus bodegas locales y la
Cartel-Iberovinac-2023. cada vez mas conocida red de miradores
de la Ruta del vino Ribera del Guadiana.

En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Sall del Amo: “es una ruta con interesantes
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representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préoximo
afio. También tendrd lugar la
ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor
carta de vinos ademas del
nombramiento de embajador/a del
cava. Iberovinac sera ademas, sede
del Wine Innovation Summit, un
encuentro con foco en la innovacion
de la industria vitivinicola den el
objetivo de tratar las problematicas y
casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracién del vino
(agricola, bodega y comercializacion)
y mostrar como trabajan bodegas en
distintas partes del mundo.

2023 serd también el afio en que
Iberovinac apueste de manera

decidida por la transformacién digital IBEROVINAG - Almendralejo (Badajoz)

y la sostenibilidad con Jornadas

Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de
optimizacién y potenciacién de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de
los productos de Extremadura.

Mas informacién: https://www.iberovinac.es/
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a Estrategia del sector vitivinicola espanol, en pleno
desarrollo

® El sector vitivinicola estd trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las acciones
asociadas al mismo “ya estan en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que afronta el sector”.
Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitati ...

https://www.campocyl.es/empresas/la-estrategia-del-sector-vitivinicola-espanol-en-pleno-desarrollo/
CampoCyl Lunes, 03 abril 2023

El sector vitivinicola esta trabajando sobre los ejes de su propio plan estratégico, y muchas de las
acciones asociadas al mismo “ya estdn en pleno desarrollo, para abordar los principales retos que
afronta el sector”. Entre ellos: incrementar el valor de nuestros productos y un reparto equitativo de
dicho valor por toda la cadena, de cara a los préximos afios.

Asi lo manifesté Susana Garcia, directora de la Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) en
Iberovinac, el 22° salén del Vino y la Aceituna de Extremadura, que cierra hoy sus puertas en
Almendralejo (Badajoz), en el que se celebré un encuentro con el sector para dar a conocer, en lineas
generales, la Estrategia del sector vitivinicola espafnol 2022-2027 .

Una hoja de ruta que Garcia definié como “la herramienta hecha por y para el sector, que contempla
todos los eslabones de la cadena, y que también pretende mejorar el funcionamiento interno del
sector o avanzar en cuestiones como la sostenibilidad”.

En total, el documento cuenta con 22 iniciativas estratégicas y 101 acciones asociadas, “que se
fundamentan en las cualidades que definen y dan personalidad a los vinos de Espafia, que no son
otras que calidad, diversidad, historia, tradicion, sostenibilidad y modernidad”.

Plan de difusién y ejecucién de la Estrategia
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Por ello, desde que se presento en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion el pasado mes
de julio, OIVE ha compartido el documento en diferentes regiones vitivinicolas de Espana.

En Barcelona con motivo de la Barcelona Wine Week ; en Feria de Valladolid, aprovechando la
presentacion del Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Castilla y Leon; en la Feria
Internacional de maquinaria Enomaq de Zaragoza o en este ultimo caso en Extremadura.

Precisamente a esta comunidad auténoma, OIVE también llevo, en la pasada edicién de Iberovinac, el
Estudio sobre la importancia del sector vitivinicola en Extremadura, que refleja datos tan importantes
como que el sector vitivinicola es responsable del 2,2% del Producto Interior Bruto de Extremadaura,
generando un Valor Anadido Bruto en torno a los 437 millones de euros anuales.

Asimismo, la vitivinicultura contribuye a la creacion de 8.170 empleos en la region, especialmente en
el 52% de los municipios extremefios que cuentan con vifiedo, lo que pone de manifiesto el papel del
sector vitivinicola en la fijacién de poblacion al territorio en los pequefios municipios.
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sector vitivinicola extremeno

® Entre ellas destaca la apertura de la cosecha verde, a partir del 15 de abril, que consiste en pagar al
agricultor para destruir la cosecha.

ciento,apoyo,nacional,vara,cosecha,fondos,programa,fernandez,ayudas,millones,euros,casi,tambien,sector,segun

https://regiondigital.com/noticias/economia/377142-vara-destaca-en-iberovinac-las-medidas-de-apoyo-al-sect...
The Geco Company Sabado, 01 abril 2023

Vara destaca en IBEROVINAC las medidas de apoyo al sector vitivinicola extremeno

Entre ellas destaca la apertura de la cosecha verde, a partir del 15
de abril, que consiste en pagar al agricultor para destruir la
cosecha.

29 marzo 2023 | Publicado : 16:03 (29/03/2023) | Actualizado: 17:53 (29/03/2023)

El presidente de la Junta de Extremadura, Guillermo Fernandez Vara, ha mostrado su apoyo al sector
vitivinicola con el que comparte "la preocupacion” sobre el producto que "queda en las bodegas" y ha
mostrado la necesidad de alcanzar una "estrategia conjunta de cara a luchar por la toma de
decisiones".

En concreto, se trata de unas decisiones que, ha sostenido, ya se han trasladado al Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, segun ha indicado en la inauguracién del 22 Salén del Vino y de la
Aceituna de Extremadura, IBEROVINAC, a la que también han asistido la consejera de Agricultura,
Desarrollo Rural, Poblacién y Territorio, Begofia Garcia Bernal; y el secretario general de Poblacién y
Desarrollo Rural, Manuel Mejias.

"Nosotros vamos a seguir insistiendo en ese camino que, creemos, es necesario para poder hacer
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Entre las medidas sectoriales puntualizadas por el jefe del Ejecutivo extremenfio, destaca la apertura
de la cosecha verde, a partir del 15 de abril, que consiste en pagar al agricultor para destruir la
cosecha. En concreto, segun ha explicado, se paga un 50 por ciento de rendimiento al precio de los
tres ultimos afios y el coste de recoleccidn.

Una medida que "puede ayudar en la préxima campana" y para la que se van a destinar 15 millones
de euros a nivel nacional, segun informa la Junta en una nota de prensa.

Ademas, Fernandez Vara ha recordado que hasta el 1 de abril se pueden solicitar las ayudas para las
inversiones en bodega, tanto para la construcciéon como para la mejora, unas ayudas que ascienden
a los 5 millones de euros; asi como, las ayudas para la reestructuracién y reconversion de vifiedo que
alcanzan los 9 millones de euros, una medida que tiene como finalidad aumentar la competitividad
de los productores vitivinicolas.

Respecto a esto ultimo, ha destacado que en Extremadura, desde 2001 a 2022, el total ejecutado de
los programas de apoyo al sector vitivinicola correspondiente a la reestructuracion del vifiedo
asciende a 332 millones de euros, casi el 14 por ciento de todo lo que se ha invertido en Espaia. En
cuanto a la superficie reestructurada en estos mismos afios afecta a casi 65.000 hectareas y
representa también casi el 14 por ciento del total nacional.

En referencia al ejercicio 2022, Fernandez Vara ha subrayado que la medida de reestructuracion y
reconversion de vifiedos fue "la de mayor participacion en el presupuesto ejecutado’, casi un 37 por
ciento del total del Programa Nacional de Apoyo al Vino.

Las siguientes medidas por orden de presupuesto ejecutado fueron para inversiones en bodegas
(28,61 por ciento de los fondos del Programa Nacional de Apoyo), promocidn en terceros paises
(19,28 por ciento de los fondos del Programa Nacional de Apoyo), destilacion de subproductos,
(15,39 por ciento de los fondos del Programa Nacional de Apoyo) y cosecha en verde (0,01 por ciento
de los fondos del Programa Nacional de Apoyo).

Ademas, sobre los Fondos Next Generation, el jefe del Ejecutivo regional ha destacado que hay que
aprovechar estas ayudas "para situarse a la vanguardia también en este sector, ser capacesy
competitivos y poder abrir nuevos mercados”.

ACEITE DE OLIVA ADULTERADO
Por otro lado, en cuanto a la "preocupacion” por el aceite de oliva intervenido en las ultimas semanas,
ha reconocido al SESy a sus profesionales "el trabajo extraordinario” llevado a cabo, "inmovilizando

muchos litros de aceite fraudulento".

Asi, el maximo mandatario extremefio ha continuado que "tienen que ser los propios sectores
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Para finalizar, Fernandez Vara ha reflexionado sobre el relevo generacional en el campo, "un problema

a abordar entre todos", y ha expuesto la necesidad de "ayudar en todo lo que esté en nuestras
manos" como "hemos hecho con la fiscalidad de las donaciones y las sucesiones", ha sentenciado.
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Todo listo para que comience la 222 edicién de la feria del vino, el aceite y la aceituna
de Extremadura con un completo programa para profesionales y piblico en general.
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ETprograma de [a feria iniciara un dia antes en el Museo de [as Ciencias del Vino, con el
Wine Innovation Summit. En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los
desafios del ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con
la innovacidn en el vino: tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o
en las relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abrirdn de forma
oficial con la Misién comercial inversa, una cata de importadores organizado por
Extremadura Avante. También con la visita de compradores nacionales de Madrid y
Sevilla que estaran por la feria visitando a todos los expositores (sumilleres, jefes de
sala, distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabellén D, una Cata de aceites
oliva D.O.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montafio, responsable de elaiotecnia
del CTAEX. Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda “Presente y futuro
de la Sala en Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de
Maitres y Camareros espafioles, Rafael Bellido, Asociacion de Sumilleres de Andalucia
y Manuel Jiménez, Asociacién de Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo
después habra un taller prictico: “preparacion en sala de platos de pescado, carne y
fruta”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacién nacional de Maitres y Camareros
espafioles. La jornada concluira con Cata de “Vinos Atlanticos” a cargo de Javier Gila,
director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de
Sumilleria en el Pabellén C. Seguidamente, Angela Cabanillas, productora de aceite
de oliva virgen extra ecoldgico dirigird una cata de aceites de Extremadura en el
Pabellén D. Simultdneamente se expondra el Plan Estratégico del sector vitivinicola
espafiol 2022-2027 en el salén de actos, y, por otro lado, ‘ACAVACONJAMON’, a cargo
de Juan Miguel Zambrano, responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y futuro de a
aceituna de mesa en Tierra de Barros’ serd una mesa redonda moderada por Luis
Alfonso Merino, Gerente de S.AT Oliva de Barros. El resto de la tarde contara con la
demostracion en directo de Enrique Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademads del
esperado Campeonato regional de Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino
y cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de mesa
y nueva PAC’, dirigida y moderada por Jesus Lépez, director del Grupo Editorial
Agricola - Henar Comunicacién. También podra seguirse la emision en streaming a
través de YouTube, en el canal Editorial Agricola #AceitunadeMesaPAC. Paralelamente
se celebrara la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del Guadiana en los
mercados del mundo, y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-Pelayo, quimica,
endloga, escritora vitivinicola. Después sera el turno del showcooking a cargo del chef
Pedro Manuel Collado Cruz, del restaurante Malasuegra. Para concluir, el comité
organizador procedera a la entrega de premios Musa de la Vendimia a toda una
trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel Blanco a la mejor carta de vinos y
nombramiento Embajador/a del Cava en el stand Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicién que persigue el firme objetivo de reforzar la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, la ruta del vino y el
cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura. Todo de la
forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas sostenible.

This content was originally published here.
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Todo listo para que comience la 222 edicion de la feria del vino, el
aceite y la aceituna de Extremadura con un completo programa
para profesionales y publico en general
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Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y ponencias.
Iberovinac 2023 presenta una programacion atractiva para los profesionales
y el publico visitante que durante los dias 29, 30 y 31 de marzo acudiran a
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El programa de la feria iniciara un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con el
Wine Innovation Summit. En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los
desafios del ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la
innovacioén en el vino: tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o en las
relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma
oficial con la Mision comercial inversa, una cata de importadores organizado por
Extremadura Avante. También con la visita de compradores nacionales de Madrid y
Sevilla que estaran por la feria visitando a todos los expositores (sumilleres, jefes de sala,
distribuidores, etc.). A las 13:00 tendra lugar en el pabellon D, una Cata de aceites oliva
D.O.P. de Extremadura a cargo de Alfonso Montaiio, responsable de elaiotecnia del
CTAEX. Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda “Presente y futuro de
la Sala en Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de Maitres
y Camareros espanoles, Rafael Bellido, Asociacion de Sumilleres de Andalucia y
Manuel Jiménez, Asociacion de Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo después
habra un taller practico: “preparacion en sala de platos de pescado, carne y
fruta”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociaciéon nacional de Maitres y Camareros
espafioles. La jornada concluira con Cata de “Vinos Atlanticos” a cargo de Javier
Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de
Sumilleria en el Pabellon C. Seguidamente, Angela Cabanillas, productora de aceite
de oliva virgen extra ecologico, dirigira una cata de aceites de Extremadura en el Pabellon
D. Simultidneamente se expondréa el Plan Estratégico del sector vitivinicola
espaiiol 2022-2027 en el salén de actos, y, por otro lado, ‘ACAVACONJAMON’, a
cargo de Juan Miguel Zambrano, responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y futuro
de a aceituna de mesa en Tierra de Barros’ sera una mesa redonda moderada por
Luis Alfonso Merino, Gerente de S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contara con la
demostracién en directo de Enrique Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademaés del
esperado Campeonato regional de Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino y
cava para cerrar el segundo dia de feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de
mesa y nueva PAC’, dirigida y moderada por Jesus Lopez, director del Grupo
Editorial Agricola — Henar Comunicacion. También podra seguirse la emision en
streaming a través de YouTube, en el canal Editorial Agricola #AceitunadeMesaPAC.
Paralelamente, se celebrara la ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del
Guadiana en los mercados del mundo, y cata a Cargo de Isabel Mijares y
Garcia-Pelayo, quimica, endloga, escritora vitivinicola. Después sera el turno del
showcooking a cargo del chef Pedro Manuel Collado Cruz, del restaurante
Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la entrega de premios
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Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicion que persigue el firme objetivo de reforzar la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, la ruta del vino y
el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura. Todo de
la forma maés eficaz, llegando a miles de visitantes y de la forma més sostenible.

Mas informacion:

www.iberovinac.es/programa

IBEROVINAC
Salon del Vino y la Aceituna de Extremadura

www.iberovinac.es

AYUNTAMIENTO DE ALMENDRALEJO
www.almendralejo.es
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22° Salon del Vino y la Aceituna de Extremadura

La ciudad de Almendralejo acoge -
entre el 29 y el 31 de marzo la | |BER@VINAC
edicion numero 22 de Iberovinac, 2 0 EELSHE&WMMCE"W
una cita imprescindible para los del 29 al 31 de Marzo
amantes del vino, el aceite y la

aceituna. El lugar en el que se
celebraran las diferentes
actividades organizadas sera el
Palacio del Vino y la Aceituna de
esta hermosa ciudad extremeria.
En Iberovinac 2023 participaran
mas de 60 expositores de
Extremadura, Galicia y Portugal.
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La Feria contara con un 75% de expositores

de la regién entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar,
siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y
Portugal. Los méas de 60 expositores acogeran a un 90% de visitantes profesionales
y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas
actividades enogastronémicas programadas para todos los publicos durante el fin de
semana. Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y
aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking
con grandes chefs extremefios.

Tras un arduo trabajo que inicié alld por el afio 2000, Iberovinac ya esta
consolidada como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la
construccion del Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en
conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a
empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e
instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el
que pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico
sustentado por un impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro
prehistérico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra
Sefiora de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.
Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica
con sus bodegas locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta
del vino Ribera del Guadiana. Es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y
olivar de un extraordinario valor paisajistico en los que convergen aspectos naturales
y culturales de enorme singularidad.
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Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También
tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a
la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava.
Iberovinac serda ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con
foco en la innovaciéon de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las
problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la elaboracién del vino
(agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar cémo trabajan bodegas en distintas
partes del mundo.
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Reflexiones de un turista

Jesiis Angel Lopez Esteban
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En 2023 Iberovinac apueste de manera decidida por la transformacion digital y la . s
sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas,
encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacién de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de los productos
de Extremadura.
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Dieciséis lugares imprescindibles
que es necesario visitar cuando
se viaja a la capital danesa:
https://bit.ly/3ZIro8j
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o ! Un castillo muy fotogénico.
Asociado a: bit.ly/3T9yu3e

|

TRAVEL BLOGGERS
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Turistilla.c... %
@T... - 16 feb.

Del 29 de abril al 2 de mayo
se celebrara de nuevo el

N° de visitas Campeonato Mundial de
lucha Medieval en el Castillo
de Belmonte.
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Lo mas leido durante los ultimos siete dias

Dicen que va a durar mas que la obra del Escorial.
Un monasterio que marcé tendencias. Manasterio del Escorial. Existe una expresion popular segun la cual, cuando algo se demora en e...

Plaza Mayor de Garrovillas de Alconétar.
Otro pequerio tesoro de la provincia de Caceres. Son muchos los pequefios tesoros que cualquier viajero que huya de las grandes aglomer...

Viaducto de Guadalupe
Una ambiciosa y truncada obra del siglo pasado El Viaducto de Guadalupe es una descomunal obra ferroviaria del siglo pasado que, por difere...

Recorrido a pie por el anillo verde ciclista de Madrid
En cuatro jornadas. El anillo verde ciclista de Madrid es un trazado circular de 64 kilémetros que le da la vuelta a Madrid siguiendo, en p...

Las 13 catedrales de Castilla y Leon.
Monumentos imprescindibles de sus ciudades. Una Catedral es el lugar en el que asienta su sede o catedra el Obispo. Por lo tanto, es...

"Viajar es imprescindible y la sed de viaje, un sintoma neto de inteligencia".
Enrique Jardiel Poncela. . Ver mds frases de viajes.
Turistilla.com
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lega Ia 22° edicion de Iberovinac 2023

® Ya esta todo listo para que comience la 22* edicion de la feria del vino, el aceite y la aceituna de
Extremadura con un completo programa —showcookings; campeonatos de sumilleria [...]
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del 29 al 31 de Marzo
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https://www.revistavinosyrestaurantes.com/llega-la-22a-edicion-de-iberovinac-2023/
LAURA Martes, 28 marzo 2023

Ya esta todo listo para que comience la 222 edicién de la feria del vino, el aceite y la aceituna de
Extremadura con un completo programa — showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria;
catas y ponencias — para profesionales y publico en general.

Se celebrara durante los dias 29, 30 y 31 de marzo en Almendralejo (Badajoz) y reunira a mas de 60
expositores procedentes de Extremadura, Galicia y Portugal.

Una edicion que persigue el firme objetivo de reforzar la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.
Ribera del Guadiana, la ruta del vino y el cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de
Extremadura. Todo de la forma mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas
sostenible. Mdas informacion: https://www.iberovinac.es/
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Todo listo para que comience la 222 edicion de la feria del vino, el aceite y la aceituna de
Extremadura con un completo programa para profesionales y publico en general.
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Showcookings; campeonatos de sumilleria y cocteleria; catas y ponencias. Iberovinac
2023 presenta una programacion atractiva para los profesionales y el publico
visitante que durante los dias 29, 30 y 31 de marzo acudiran a Almendralejo a visitar

una feria con mas de 60 expositores procedentes de Extremadura, Galicia y Portugal.

El programa de la feria iniciara un dia antes en el Museo de las Ciencias del Vino, con

el Wine Innovation Summit. En este evento se busca debatir sobre las tendencias y los
desafios del ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la
innovacidn en el vino: tanto en los cultivos, como en las bodegas, en el producto o en las

relaciones con el consumo.

Ya el miércoles 29, las puertas del Palacio del Vino y la Aceituna abriran de forma oficial
con la Misién comercial inversa, una cata de importadores organizado por Extremadura
Avante. También con la visita de compradores nacionales de Madrid y Sevilla que estaran
por la feria visitando a todos los expositores (sumilleres, jefes de sala, distribuidores, etc.).
Alas 13:00 tendra lugar en el pabelldn D, una Cata de aceites oliva D.O.P. de Extremadura a
cargo de Alfonso Montaiio, responsable de elaiotecnia del CTAEX.

Por la tarde, a las 16:30, sera el turno de la mesa redonda “Presente y futuro de la Sala en
Hosteleria”, a cargo de Mariano Castellanos, Asociacion nacional de Maitres y Camareros
espafioles, Rafael Bellido, Asociacién de Sumilleres de Andalucia y Manuel Jiménez,
Asociacion de Barmans y Sumilleres de Extremadura. Justo después habra un taller
practico: “preparacion en sala de platos de pescado, carne y fruta”, a cargo de Mariano
Castellanos, Asociacion nacional de Maitres y Camareros espaioles. La jornada concluira

con Cata de “Vinos Atlanticos” a cargo de Javier Gila, director de Bodega & Vino.

El jueves 30 de marzo comenzara fuerte a las 10:00 con el Campeonato regional de
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2027 en el salon de actos, y, por otro [ado, ACAVACUNJAMON’, a cargo de Juan Miguel
Zambrano, responsable de Arizar Selecto. ‘Presente y futuro de a aceituna de mesa en
Tierra de Barros’ sera una mesa redonda moderada por Luis Alfonso Merino, Gerente de
S.A.T Oliva de Barros. El resto de la tarde contara con la demostracion en directo de Enrique
Frias, chef de “A de Arco” (Mérida), ademas del esperado Campeonato regional de
Cocteleria, asi como del taller de cocteleria con vino y cava para cerrar el segundo dia de

feria.

La feria pondra el punto y final el viernes 31 de marzo con la tertulia ‘Aceituna de mesa y
nueva PAC’, dirigida y moderada por Jesus Lopez, director del Grupo Editorial Agricola -
Henar Comunicacion. También podra seguirse la emision en streaming a través de YouTube,
en el canal Editorial Agricola #AceitunadeMesaPAC. Paralelamente se celebrara la

ponencia ‘el futuro de los vinos de la Ribera del Guadiana en los mercados del mundo,
y cata a Cargo de Isabel Mijares y Garcia-Pelayo, quimica, en6loga, escritora vitivinicola.
Después sera el turno del showcooking a cargo del chef Pedro Manuel Collado Cruz, del
restaurante Malasuegra. Para concluir, el comité organizador procedera a la entrega de
premios Musa de la Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel
Blanco a la mejor carta de vinos y nombramiento Embajador/a del Cava en el stand

Cajalmendralejo.

Todo listo para una edicion que persigue el firme objetivo de reforzar la

marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana, la ruta del vino y el
cava de Ribera del Guadiana y los vinos de la tierra de Extremadura. Todo de la forma
mas eficaz llegando a miles de visitantes y de la forma mas sostenible.

Mas informacion: https://www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de
Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos
los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac
2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara
protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara
en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones'y experiencias sobre los productos y las propuestas de los

participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la
region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta
prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs
extremeios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como
la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del Palacio
del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a
nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugard también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro prehistorico de Huerta
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Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez mas
conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del
concejal de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta con interesantes espacios
de vifiedo y olivar de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500
anos, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme
singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria
y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademads, sede
del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por
la transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciaciéon de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de los productos de
Extremadura.

Mas informacion: https: //www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de
Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos
los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac
2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara
protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara
en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones'y experiencias sobre los productos y las propuestas de los

participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la
region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta
prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs
extremeios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como
la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del Palacio
del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a
nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugard también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro prehistorico de Huerta
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Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez mas
conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del
concejal de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta con interesantes espacios
de vifiedo y olivar de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500
anos, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme
singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria
y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademads, sede
del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por
la transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciaciéon de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de los productos de
Extremadura.

Mas informacion: https: //www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de
Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos
los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac
2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara
protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara
en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones'y experiencias sobre los productos y las propuestas de los

participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la
region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta
prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs
extremeios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como
la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del Palacio
del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a
nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugard también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro prehistorico de Huerta
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Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez mas
conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del
concejal de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta con interesantes espacios
de vifiedo y olivar de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500
anos, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme
singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria
y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademads, sede
del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por
la transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciaciéon de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de los productos de
Extremadura.

Mas informacion: https: //www.iberovinac.es/
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60 expositores de
Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos
los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac
2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara
protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara
en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones'y experiencias sobre los productos y las propuestas de los

participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la
region entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo
el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta
prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes
profesionales

y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs
extremeios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como
la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del Palacio
del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a
nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugard también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueoldgico como el Sepulcro prehistorico de Huerta
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Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y la cada vez mas
conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del Guadiana. En palabras del
concejal de turismo de Almendralejo, Saul del Amo: “es una ruta con interesantes espacios
de vifiedo y olivar de un extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500
anos, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme
singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria
y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademads, sede
del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializaciéon) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por
la transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciaciéon de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacién de los productos de
Extremadura.

Mas informacion: https: //www.iberovinac.es/
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talleres y muestras de cocina

B3 rcb.almendralejo.es/noticias/10789/programacia-iberovinac-incluye-catas-charlas-talleres-muestras-cocina
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La organizacion de la vigesimosegunda edicion del Salon del Vino y la Aceituna de
Extremadura ‘Iberovinac’ ha dado a conocer la programacion de la feria, que se celebrara
del 29 al 31 de marzo, aunque una jornada antes tendra como antesala el ‘Wine
Innovation Summit’. Se trata de un evento para debatir sobre las tendencias y desafios del
ecosistema emprendedor europeo sobre las soluciones relacionadas con la innovacién en
el vino.

Iberovinac dara comienzo en el Palacio del Vino y la Aceituna con la inauguracion oficial
del dia 29 a las 11.00 horas, donde participaran las autoridades, que realizaran un
recorrido por los mas de 60 expositores confirmados por el momento. Después se
sucederan las misiones comerciales inversas, esto es, las catas de importadores
organizadas por Extremadura Avante. También se recibira la visita de compradores
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practico que abordara la ‘Preparacion en sala de platos de pescado, carne y fruta’. La
primera jornada se complementara con una cata de vinos atlanticos.

El dia 30 tendra lugar el campeonato regional de sumilleria, del mismo modo que se
tratara el ‘Plan estratégico del sector vitivinicola espafnol’, ademas de distintas catas, show
cooking, talleres de cocteles y el campeonato regional de cocteleria. Satl del Amo es el
concejal de la Institucion Ferial de Tierra de Barros.

La altima jornada de la vertiente profesional sera el viernes 31, cuando se debatira sobre
el ‘Fututo de los vinos de la Ribera del Guadiana en los mercados del mundo’, lo que se
acompafiara con una cata a cargo de la endloga Isabel Mijares. La programacion se
complementara con un show cooking, ademas de la entrega de premios Musa de la
Vendimia a toda una trayectoria en el sector agroalimentario, Mantel Blanco a la mejor
carta de vinos y el nombramiento al embajador del cava. Iberovinac quedara clausurado el
citado viernes, cuando dara paso a la feria enogastronémica dirigida a toda la ciudadania
y que se desarrollara durante el fin de semana en el recinto ferial.
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IBEROVINAC

0 SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

del 29 al 31 de Marzo
LUGAR: PALACIO DEL VINO Y LA ACEITUNA

C/ Juan Campomanes Puerto s/n - Almendralejo

ALMENDRALEJO

CIUDAD INTERNACIONAL DEL VNG
CIUDAD DEL CAVA

MARTES 28 DE MARZO

Wine Innovation Summit

09:30 1. Evento referente en Europa en el que debatir sobre las tendencias y los desalios del ecosisterma emprendedor europeo
sobre [as soluciones reladonadas con la innovacion en el vino: tanto en los cultivos, como en s bodegas, en el producto o en
las relaciones con el consumo.

Luggar: Museo de las Cencias del Vina.

Mirs informacidn & iInscripciones gratultas hittps/Asinsnnovationsummit.ew'

MIERCOLES 29 DE MARZO

10:00 h. Apertura del recinto,
11:00 h. Inauguracitn oficial,
Misién comerclal inversa, cata de importadones organizado por Extremadura Avante.

Visita compradores nacionales de Madrid y Sevilla, estaran por la feria visitando a todos los expositones (sumilleres, jefes de
sala, destribuidores ..}

13:00 . “Cata de aceites oliva D.O.P. de Extremadura™ a cargo de D. Allonso Montafio, responsabie de elaiotecnia del CTAEX
Lugar: Zona de catas Pabelidn D.
Inscripcitn y resenas: 924 666 967 turismoT@oimendrolefo.es

16:30 . Mesa redonda “Presente y futuro de la Sala en Hosteleria” a cargo de Mariano Castellanos, Asocacdn nadonal de
Maitres y Camareros espafioes, Rafael Bellido, Asoclacidn de Sumilleres de Andalucia y Manue imdnes, Asociacion de Barmans
y Sumileres de Extremadura.

Abjerto a todo el publico hasta completar afioro.

Lugar: Zonas de cata Pabellén D.

17:30 h. Taller Prictico "Preparacidn en sala de platos de pescade, carne y fruta ™ a cargo de Mariano Castellanos,
Asociaciin nacional de Maitres y Camareros espanoles.

Ablerto a todo e plbsco hasta completar aforo.

Lugar: Zonas de Cata Pabelion D.

1800 . “Cata de Vinos Atlinticos™ a cargo de Javier Gila, director de Bodega & Vino.

Lugar: Zona de catas Pabellon D.
Inseripcidn y resenvas: 924 666 967 turismoT@aimendrofefo.es

www.iberovinac.es
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Madrid para atraer compradores

B3 rcb.almendralejo.es/noticias/10600/iberovinac-programa-presentaciones-sevilla-madrid-para-atraer-compradores

1 de junio de 2023

Fuente: CEDIDA

COMERCIO
e JJ.R.
* 06/02/2023

La proxima edicion del Salon de Vino y la Aceituna de Extremadura ‘Iberovinac’ busca
captar la atencidon de més visitantes profesionales, de modo que se han programado
diversas presentaciones con tal fin en Madrid y Sevilla. La primera de ellas tendra lugar
en la capital el proximo 8 de febrero, cuando se compartiran impresiones con distintos
eslabones del canal Horeca.

Estos profesionales del sector y de la distribucion seran los primeros convocados a la cita,
de modo que posteriormente se hara lo propio con medios de comunicacion. A su vez, el 7
de marzo se repetira esta estrategia en Sevilla con un formato similar. Segin ha indicado
el concejal de la Institucion Ferial de Tierra de Barros (Infetiba), Satl del Amo, se trata de
“una manera de presentarse fuera de la comunidad autébnoma”. A ello se sumara una cata
de cava y un maridaje “para poner en valor el producto”.
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nueva edicion de la feria del 29 al 31 en el Palacio del Vino y la Aceituna, en su vertiente
profesional. Ya del 31 de marzo al 1 de abril sera la Feria de la Primavera para todos los
ciudadanos en el recinto ferial. Sobre esto ultimo, el concejal ha explicado que “hay
empresa que estan mostrando su interés en participar”.
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iA brindar con cava y migas!

13 DE MARZO DE 2023

i- le
ESCRITO POR CHARY SANCHEZ

Come, baila, dirige, comunica.


https://comeybaila.com/
https://twitter.com/comeybaila
https://www.instagram.com/comeybaila/
https://www.facebook.com/comeybaila
https://www.tiktok.com/@comeybaila
https://comeybaila.com/quienes-somos/
https://comeybaila.com/publicidad/
https://comeybaila.com/contacto/

comeybaila.com

Fecha Publicacion: martes, 14 de marzo de 2023
Péaginas: 9

Valor Publicitario: 898,00 €

V. Unicos: 396

L

Iberovinac presenta en Sevilla, el maridaje que inventé
Almendralejo

¢JHay algo mas rico que un buen plato de migas bien maridadas? Pues esta apetitosa propuesta
gastronomica tendra lugar en IBEROVINAC, Salon del vino y la aceituna de Extremadura.
(https://www.iberovinac.es). Este afio la feria cumple su vigesimosegunda edicion y contara con mas de 60

expositores de Extremadura, Galicia y Portugal.
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«Es una feria familiar y pequena, esto es muy positivo porque tenemos tiempo para dedicaros y atenderos a

O SALN DELVIND Y LA ACEITUNA f&5
DE EXTREMADURA

del 29 al 31 de Marzo
ALMENDRALEJO

CIUDAD INTERNACIONAL DEL VINO - CIUDAD DEL CAVA

LUGAR:
PALACIO DEL VINO
Y LA ACEITUNA

C/ Juan Campomanes Puerta sin
Almendralejo

www.iberovinac.es

g -
VIVA ALMENDRALEJO Quiero ser embajadora de la gastronomia, ;sé nota a que si?

todos. En Almendralejo somos muy agradables asi que no podéis faltar», expres6 Manuela Bayon,

presidenta del comité ejecutivo, con la simpatia y amabilidad que le caracterizaba.

iAgendaros fecha, que falta muy poco!

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los amantes del vino, el
aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega con unos objetivos e ideas muy claras:
el refuerzo de la marca Almendralejo, Ciudad del Cava, la D.O. Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los
sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la
feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos y

las propuestas de los participantes.
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extremadura.com Noticias
IBEFGIREE 2023 desembarca en Sevilla para mostrar sus

propuestas

1 Iberovinac 2023 desembarca en Sevilla para
mostrar sus propuestas

b %
—

La Feria contard con un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras, aceituneras y sector auxiliar.

Publicado: 08/03/2023 16:27 por: extremadura.com 270

Etiquetas: [B&F6viRac 2023

Sumilleres, distribuidores, hosteleros y prensa de la capital hispalense se
dieron cita en el Hotel Querencia de Sevilla en un doble acto de
presentacién de la Feria.

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los
amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Ib€rovinac 2023 llega
con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del
Cava, la D.O Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos
de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala
de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la feria
para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los
productos y las propuestas de los participantes.

El acto de presentacién conté con la presencia de Saul del Amo, concejal de Turismo y
responsable de ferias y eventos del Ayuntamiento de Almendralejo; y de Manuela Bayén,
Presidenta del comité ejecutivo de IB&FOViRAE: Fueron los encargados de adelantar las
novedades y propuestas para la ediciéon del afio 2023 asi como poner en valor tanto los
productos regionales como los muchos alicientes turisticos que pueden ofrecer Aimendralejo y
la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana.

A la primera presentacién asistieron mas de medio centenar de personas procedentes del sector
del vino y la aceituna como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores, tiendas
especializadas, etc; y en la segunda estuvieron presentes los principales medios de
comunicacién de la capital andaluza.
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de Galicia y Portugal. Esta prevista la participacién de mas de 60 expositores. Se espera un 90%
de visitantes profesionales y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las
diversas actividades enogastrondémicas programadas para todos los publicos durante el fin de
semana. Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes chefs
extremefios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya esta consolidada como la
feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccién del Palacio del Vino 'y
la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional
poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos
e instituciones publicas.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del proximo afio. También tendra lugar la ceremonia de los premios Musa
de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos ademas del nombramiento de
embajador/a del cava.

Iberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos
innovadores en las tres instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y
comercializaciéon) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que IB&roViRac apueste de manera decidida por la transformacién
digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas, encaminadas a
la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacién de recursos técnicos que mejoren
la productividad y comercializacién de los productos de Extremadura.

extremadura;comprss - Tweets from @extremaduracom_
A 12.662 seguidores™ . :
g T

L
Extremadura.com Y
@extremaduracom_ - Jan 30

I3 Seguir pagina

Tras dos afos de paron, "Los negritos de San
Blas" en Montehermoso vuelven a danzar
bit.ly/40ik9of #Montehermoso #Turismo
#Extremadura

Extremadura.com
@extremaduracom_ - Jan 30

Arranca el Plan de Sostenibilidad Turistica en
Destino Gata-Las Hurdes con 2,5 millones de
euros de inversidn para ejecutar en tres afios
#SierradeGata #LasHurdes #Turismo
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Cuenta atras para Iberovinac 2023

[ Enoviticultura, Enologia, Viticultura, Feria

Del 29 al 31 de marzo se llevara a cabo la 222 edicién de Iberovinac 2023 en
la localidad extremefia de Almendralejo, que se presenta con unos objetivos
muy claros: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P.
Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos
de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y
jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos
y a través de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar
impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los
participantes.

Participaran en el certamen unos 60 expositores, un 75% de los cuales son de
Extremadura, entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector
auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a empresas e instituciones de
Gallicia y Portugal.

Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general.
Todos ellos tomaran parte en las diversas actividades enogastronémicas
programadas. Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de
mesa y aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi como
un showcooking con grandes chefs extremefios.

Entre los actos que se desarrollaran en la feria destaca la ceremonia de los
premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos,
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ademas del nombramiento de embajador/a del cava. [berovinac sera, asimismo, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con
foco en la innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres instancias en
la elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializacion) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

Iberovinac 2023 también apostara de manera decidida por la transformacion digital y la sostenibilidad con jornadas técnicas,
conferencias y mesas redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacién y potenciacion de recursos técnicos

que mejoren la productividad y la comercializacion. www.iberovinac.es
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Bodegas Familiares MATARROMERA, finalistas en el Premio Nacional Pyme del
Afo 2022
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Una magia que se percibe Nos sentimos fuertemente vinculados a nuestro territorio. Palpamos esta magia de
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BODEGAS PROTOS inaugura el “AGORA DE PROTOS”, el nuevo restaurante, n , @
enoteca y wine bar de la bodega

El Agora de Protos esta enclavado en el edificio histérico de 1927, la primera bodega de Protos en la localidad
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Nace THEGATEAWINE, una plataforma de asesoramiento y comercializacion en
torno al enoturismo

El marketplace se estrenara en FINE los dias 1y 2 de marzo en la Feria de Valladolid. Thegetawine.com se

Los vinos sudafricanos de VILAFONTE se incorporan al portfolio de
ENTRECANALES DOMECQ E HIJOS

Vilafonté se estrena en el mercado espariol con sus tres premiados vinos Seriously Old Dirt by Vilafonté, Series

ALACER CRIANZA 2019, con él, sobran las palabras

ALACER CRIANZA 2019 es el simbolo de todo aquello que sientes y quieres expresar en el Dia del Padre, por
eso con él, sobran las...
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de Extremadura, Galicia y Portugal

{2 revistarestauradores.com/single-post/iberovinac-2023-contara-con-méas-de-60-expositores-de-extremadura-
galicia-y-portugal

24 de febrero de 2023

La 22? edicion del Salon del Vino y la Aceituna de Extremadura se celebrara del 29 al 31

de marzo.

Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de

la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la DOP Ribera del Guadiana; la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de

Extremadura.

También se dard protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes,

a los que se les guiara en una visita a los viniedos y_a través de la feria para
participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y_experiencias

sobre los productos y las propuestas de los participantes.

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los
amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. La Feria contara con
un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras, aceituneras y
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expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general.

Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronémicas programadas para todos los publicos
durante el fin de semana. Entre otras, se organizaran
catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites
que seran presentados por los propios empresarios,
asi como show cooking con grandes chefs
extremeiios.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000,
Iberovinac ya esti consolidada como la feria
referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la
construccion del Palacio del Vino y la Aceituna. El
foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a
empresas privadas, profesionales, compradores
nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un
papel crucial en un evento en el que pondran todas sus
cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico
sustentado por un impresionante patrimonio
arqueoloégico como el Sepulcro prehistorico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San
Marcos; sus monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de
Nuestra Senora de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de
Osilo. Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica
con sus bodegas locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del
vino Ribera del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Saal
del Amo: “es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un
extraordinario valor paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 arios, y en los que
convergen aspectos naturales y culturales de enorme singularidad”.
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Algunos de los actos principales de la Feria son los
concursos regionales de Sumilleria y de
Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al
barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afno. También tendra
lugar la ceremonia de los premios Musa de la
Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademas del nombramiento de embajador/a del cava.
Iberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation
Summit, un encuentro con foco en la innovacién de la
industria vitivinicola den el objetivo de tratar las
problematicas y casos innovadores en las tres instancias
en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacion) y mostrar como trabajan bodegas en
distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste
de manera decidida por la transformacién digital y
la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias
y mesas redondas, encaminadas a la busqueda de
nuevas formas de optimizacion y potenciacion de
recursos técnicos que mejoren la productividad y
comercializacion de los productos de Extremadura.
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Iberovinac 2023 reunira a 60
referentes del vino y la aceituna de
Extremadura, Galicia y Portugal

La feria se celebrara del 29 al 31 de marzo en el Palacio del Vino y de la
Aceituna de Almendralejo

é Gabriel Bernardez

COMPARTE EL ARTICULO:
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IBEROVINAC

La 222 edicion Iberovinac, la feria del vino, el aceite y la aceituna que
tendra lugar en Almendralejo (Extremadura) del 29 al 31 de marzo, tiene
prevista la participacion de mas de 60 expositores del noroeste ibérico. E1
Palacio del Vino y de la Aceituna de la localidad congregara a almazaras,
aceituneras, bodegas y empresas e instituciones de Galicia y Portugal para

seguir tejiendo comunidad y abordar la transformacién digital del sector.

La feria contara con concursos regionales de sumilleria y de cocteleria. De
hecho, se elegira al sumiller y al barman que representaran a Extremadura
en el campeonato nacional. Por otro lado, se celebrara la ceremonia de los
premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos, asi
como el nombramiento del embajador/a del cava. Iberovinac sera también
sede del «Wine Innovation Summit», un evento centrado en la innovacién

de la industria vitivinicola.

La feria contara con jornadas técnicas, conferencias y mesas redondas,
ademas de actividades enogastronémicas, como la presentacion de
aceitunas de mesa y aceites, catas de vino y cava, y demostraciones

culinarias con chefs extremefios.
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ULTIMAS NOTICIAS

BUSCAR
La Fundacién José Saramago, Premio ‘El Ojo Critico’
Iberoamericano 2022 de RNE

La falta de coordinacién ibérica agrava la crisis ecolégica del Tajo

[Historia e historias de proximidad de La Raya]: Hoyos

D La banda sonora de la Revolucién de los Claveles




www.tecnhovino.com



www.tecnovino.com

Fecha Publicacion: jueves, 16 de febrero de 2023
Paginas: 4

Valor Publicitario: 1828,17 €

V. Unicos: 8148

TINSGST W'Y T TWAY IaVvViaw vv--ul vuul“ A I — A~ 4 vt‘r'vv--v- A A4 — A —4

Extremadura, Galicia y Portugal

fa] tecnovino.com/iberovinac-2023-contara-con-60-expositores-de-extremadura-galicia-y-portugal

16 de febrero de 2023

La vigésimo segunda edicion de la feria, que se celebrara del 29 al
31 de marzo en el Palacio del Vino y de la Aceituna de
Almendralejo, tiene como objetivos reforzar la marca
Almendralejo Ciudad del Cava, la DOP Ribera del Guadiana, la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la
Tierra de Extremadura. Asimismo, se sucederan catas y maridajes
para poner en valor a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes.

La vigésimo segunda edicion de la feria Iberovinae tiene prevista la participacion de més
de 60 expositores y espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico
general. De los 60 expositores de la edicion de 2023, el 75% seran de la region entre
bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, mientras que el 25%
restante corresponde a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Tras
mas de
20
anos,

Iberovinac se presenta como una feria de referencia en Extremadura, a raiz
principalmente, de la construccion del Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se
centra en conseguir un papel mas protagonista en el &mbito nacional y poner en contacto

a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones
publicas.
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Programa de actividades enogastronémicas de Iberovinac 2023

Asimismo, 2023 sera también el afio en que Iberovinacapueste por la transformacion
digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas redondas,
encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacion de
recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de los
productos de Extremadura.
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los propios empresarios, asi como showcookings con chefs extremenos de renombre.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del proximo afio. También
tendréa lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademas del nombramiento de embajador/a del cava. Asimismo,
Iberovinac sera sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
innovacion de la industria vitivinicola y el objetivo de tratar las problematicas y casos
innovadores en las tres instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacion) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

En particular, la sede de la Feria, Almendralejo, jugara también un papel crucial en el
evento gracias a su atractivo turistico, sustentado por un patrimonio arqueolégico como el
Sepulcro prehistorico de Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus
monumentos repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Senora
de la Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.

IBERQVINAC

SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus
bodegas locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino
Ribera del Guadiana. Sobre ella, Satl del Amo, concejal de turismo de Almendralejo,
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Almendralejo y el jamén de Extremadura

'E'I:‘-E' mamagquieroserturista.wordpress.com/2023/02/14/que-bien-armonizan-que-no-maridan-el-cava-de-
almendralejo-y-el-jamon-de-extremadura

14 de febrero de 2023

Cavas Puerta Palma y Vina Romale. Jamén de Arizar Selecto

Hay presentaciones a la prensa que ni fu ni fa, que pasan sin pena ni gloria. Otras, al
contrario, se recuerdan, dejan buen sabor de boca. Pues a este tltimo grupo pertenece la
que acaba de hacer en Madrid Iberovinag, el Salon del Vino y la aceituna de
Extremadura.
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Salén del Novotel Madrid Center durante la presentaciéon

Actub como maestro de ceremonias Fernando Valmaseda, director general (ahora
dicen CEO) del Grupo RV Edipress, y la presentaron José Maria Ramirez,
presidente de Iberovinac y Manuela Bayon, presidenta del Comité Ejecutivo. También

estuvieron presentes los “embajadores” del cava Isabel Mijares, Marcelo Pacheco y
Chema Lorite. Fue precisamente la emeritense Mijares, primera endloga de Espana
y primera mujer que presidio un Consejo Regulador del Vino, concretamente la
DO Valdepenas en 1982, quien con su lenguaje ameno, didactico y erudito dirigi6 una cata
de tres cavas extremeiios muy interesantes.

IBEROVINAC

2 O SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

29 al 31

LUGAR:
PALACIO DEL VINO
Y L.-\_AC
www.iberovinac.es

ALME|

. MTARETEANA avante  cumonmemucil

Fernando Valmaseda, CEO del Grupo RV Edipress durante la presentaciéon
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nature de Viina Romale, y acabamos con un reserva brut nature de las Bodegas Via de
la Plata, a base de uvas macabeo y parellada (50%) y chardonnay (otro 50%). Este
espumoso tiene el honor de ser el primer cava elaborado en Extremadura (1985).

Juan Miguel Zambrano Arias, de Arizar Selecto y la endloga Isabel Mijares

Isabel abogo (y coincido plenamente con ella) por no utilizar la palabra “maridaje”
para designar la idoneidad de juntar dos manjares, en este caso cava y jamoén, y propuso
en su lugar “armonizacion”. Porque si hay “maridaje” hoy se corre el peligro de que
haya “divorciaje” mafiana. ¢O no?
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Rincén Gastronémico
IBEROVINAC 2023 .

IBERQVINAC

2 0 SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA
DE EXTREMADURA

del 29 al 31 de Marzo

LUGAR:
PALACIO DEL VINO
¥ LA ACEITUNA

L7 luan Campomanis Puerto sin
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Ampliar

Del 29 al 31 de Marzo de 2023, en el Palacio del Vino y la
Aceituna, en Almendralejo

Por Segundo Lépez Soria (*)
Mas articulos de este autor
viernes 10 de febrero de 2023, 23:59n

10FEB23 — MADRID.- En su vigésimo segunda edicion, la Feria lberovinac
2023 contara con mas de 60 expositores. Un 75% proceden de la region
extremenfa, y estaran representados por bodegas, almazaras, aceituneras, y
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En la Feria, se potenciara tanto la imagen de marca Almendralejo Ciudad
del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera
del Guadiana, como los vinos de la Tierra de Extremadura. En Iberovinac
2023, adquiriran protagonismo los sumilleres y jefes de sala de restaurantes,
que tendran la oportunidad de visitar los vifiedos. Podran participar en catas
evaluando los productos y las propuestas de las empresas participantes. Se
estima una elevada asistencia de visitantes profesionales en la vigésimo
segunda edicion de la Feria Iberovinac 2023.

2/2




www.rutaenfamilia.com



www.rutaenfamilia.com
Fecha Publicacion: sabado, 11 de febrero de 2023
Péaginas: 5

Valor Publicitario: 1359,47 €

V. Unicos: 10948

l"vlv'lll“v, TSA ul AT T “r'v-vvtvl WIS TGSV ATMTTHITITE VY ITV9Y LALLEE 4 J TA

aceituna en Extremadura

Al rutaenfamilia.com/iberovinac-la-gran-apuesta-de-los-amantes-del-vino-y-la-aceituna-en-extremadura

Redaccion 7 de febrero de 2023
r 2 R
A & J - -

72D

g RUTA DEL VINO
- F@ERADHLGUAD\ANP\

Poricd= Wc‘_z/'an Sos Sertidos

“ 22° IBERVINAC

SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA DE EXTREMADWRA
del 29 al 31de Marzo WWW.\DETONINES &

@Rutaenfamilia / VR

COLABORA
v, ‘
l’ - JUNTA DE EXTREMADURA o e

El refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la
D.O.P. Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera
del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura son los
principales objetivos de Iberovinac, el Salén del Vino y la
Aceituna de Extremadura.

Finales de marzo, concretamente del 29 al 31 de marzo, tendra lugar la vigésimo
segunda edicion de Iberovinac, el Salon del Vino y la Aceituna de Extremadura que se
celebrara en Almendralejo, en el Palacio del Vino y la Aceituna, y que contara con
mas de sesenta expositores de Extremadura, Galicia y Portugal.

Ademas de reforzar Almendralejo como Ciudad del Cava, la Denominacion de
Origen Protegida (D.0O.P) Ribera del Guadiana, la reconocida Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura, en
Iberovinac también se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la feria para
participar en catas y maridajes, e intercambiar impresiones y experiencias sobre los
productos y las propuestas de los participantes.
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Maria Isabel Mijares durante la cata de cavas de Almendralejo que dirigi6 en Madrid con motivo de la
presentacion de iberovinac.

Diversas actividades

La Feria contara con un 75 por ciento de expositores de la regiéon entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25 por ciento
restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 9o por ciento de
visitantes profesionales y un 10 por ciento de publico general. Todos ellos seran
participes de las diversas actividades enogastronémicas programadas para todos los
publicos durante el fin de semana.

Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que
seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con
grandes chefs extremeinos.
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Juan Miguel Zambrano, de Jamones y embutidos Arizar, dio una clase magistral sobre como abrir y
cortar un jamon en casa.

Feria extremena de referencia

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el ano 2000, Iberovinae ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel méas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico, sustentado
por un impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistorico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos
repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Seiiora de la
Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.

Propuesta enoturistica
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El refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadianay los vinos de la Tierra de Extremadura son los
principales objetivos de Iberovinac, el Salén del Vino y la Aceituna de Extremadura

Finales de marzo, concretamente del 29 al 31 de marzo, tendrd lugar la vigésimo segunda edicién de Iberovinac, el Salén del Vino y la Aceituna de
Extremadura que se celebrarad en Almendralejo, en el Palacio del Vino y la Aceituna, y que contard con mas de sesenta expositores de Extremadura,

Galicia y Portugal.

Ademas de reforzar Almendralejo como Ciudad del Cava, |a Denominacién de Origen Protegida (D.O.P) Ribera del Guadiana, la reconocida Ruta del
Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura, en Iberovinac también se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de
sala de restaurantes, a los que se les guiard en una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes, e intercambiar

impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.
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Diversas actividades

La Feria contard con un 75 por ciento de expositores de la regiéon entre bodegas, almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25
por ciento restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Estd prevista la participaciéon de mas de 60 expositores. Se espera un 90 por ciento de visitantes profesionales y un 10 por ciento de publico general.
Todos ellos serdn participes de las diversas actividades enogastrondémicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana.
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Entre otras, se organizardn catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi como show

cooking con grandes chefs extremeiios.

Feria extremefa de referencia

Tras un arduo trabajo que inicié alla por el afio 2000, Iberovinac ya estd consolidada como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de
la construcciéon del Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas protagonista a nivel nacional poniendo en

contacto a empresas privadas, profesionales, compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.



www.rutaenfamilia.com
Fecha Publicacion: martes, 07 de febrero de 2023
Péaginas: 5

Valor Publicitario: 1359,47 €

V. Unicos: 948

l"vlv'lll“v, TSA ul AT T “r'v-vvtvl WIS TGSV ATMTTHITITE VY ITV9Y LALLEE 4 J TA

aceituna en Extremadura

Al rutaenfamilia.com/iberovinac-la-gran-apuesta-de-los-amantes-del-vino-y-la-aceituna-en-extremadura

Redaccion 7 de febrero de 2023
r 2 R
A & J - -

72D

g RUTA DEL VINO
- F@ERADHLGUAD\ANP\

Poricd= Wc‘_z/'an Sos Sertidos

“ 22° IBERVINAC

SALON DEL VINO Y LA ACEITUNA DE EXTREMADWRA
del 29 al 31de Marzo WWW.\DETONINES &

@Rutaenfamilia / VR

COLABORA
v, ‘
l’ - JUNTA DE EXTREMADURA o e

El refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la
D.O.P. Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera
del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura son los
principales objetivos de Iberovinac, el Salén del Vino y la
Aceituna de Extremadura.

Finales de marzo, concretamente del 29 al 31 de marzo, tendra lugar la vigésimo
segunda edicion de Iberovinac, el Salon del Vino y la Aceituna de Extremadura que se
celebrara en Almendralejo, en el Palacio del Vino y la Aceituna, y que contara con
mas de sesenta expositores de Extremadura, Galicia y Portugal.

Ademas de reforzar Almendralejo como Ciudad del Cava, la Denominacion de
Origen Protegida (D.0O.P) Ribera del Guadiana, la reconocida Ruta del Vino y el
Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura, en
Iberovinac también se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la feria para
participar en catas y maridajes, e intercambiar impresiones y experiencias sobre los
productos y las propuestas de los participantes.
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Maria Isabel Mijares durante la cata de cavas de Almendralejo que dirigi6 en Madrid con motivo de la
presentacion de iberovinac.

Diversas actividades

La Feria contara con un 75 por ciento de expositores de la regiéon entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25 por ciento
restante correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal.

Esta prevista la participacion de mas de 60 expositores. Se espera un 9o por ciento de
visitantes profesionales y un 10 por ciento de publico general. Todos ellos seran
participes de las diversas actividades enogastronémicas programadas para todos los
publicos durante el fin de semana.

Entre otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que
seran presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con
grandes chefs extremeinos.
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Juan Miguel Zambrano, de Jamones y embutidos Arizar, dio una clase magistral sobre como abrir y
cortar un jamon en casa.

Feria extremena de referencia

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el ano 2000, Iberovinae ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel méas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico, sustentado
por un impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistorico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos
repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Seiiora de la
Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo.

Propuesta enoturistica
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11 de febrero de 2023

Iberovinac, del 29 al 31 de marzo, se celebra
la 222 edicion de la mayor feria del vino y IBERQVINAC
de la aceituna de Extremadura. Es una 20° i, ™
cita imprescindible en la ciudad de -

Almendralejo para conocer, aprender y —_—
disfrutar de las maravillas del vino de la
Ribera del Guadiana, en una ciudad
ancestral del vino espafiol, en la region de

tierra de barros, en la provincia de Badajoz. e

b WL

Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y

las ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P
Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la
Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de
restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los viniedos y a través de la feria para
participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre los
productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores
de la region entre bodegas, almazaras,
aceituneras y empresas del sector auxiliar,
siendo el 25% restante correspondiente a
empresas e instituciones de Galicia y
Portugal. Esta prevista la participacion de
mas de 60 expositores. Se espera un 90% de
visitantes profesionales y un 10% de publico
general. Todos ellos seran participes de las
diversas actividades enogastronémicas
programadas para todos los publicos
durante el fin de semana.

Entre otras, se organizaran catas de vino y

cava, aceitunas de mesa y aceites que seran presentados por los propios empresarios, asi
como show cooking con grandes chefs extremenos. Algo también importante y creativo de
esta feria es que lo que se pretende hablar de ti a td, ya que lo que se promueve es el
dialogo con respecto al vino y la aceituna.
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vino espanol a nivel nacional a raiz
principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara
también un papel crucial en un evento en el
que pondran todas sus cartas sobre la mesa.
Su excelente atractivo turistico sustentado
por un impresionante patrimonio
arqueolégico como el Sepulcro prehistorico
de Huerta Montero o el poblado calcolitico
de San Marcos; sus monumentos repartidos
por sus laberinticas calles como la
Parroquia de Nuestra Sefiora de la
Purificacion o los palacios de Monsalud y de
los Condes de Osilo. Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su
propuesta enoturistica con sus bodegas
locales y la cada vez mas conocida red de
miradores de la Ruta del vino Ribera del
Guadiana. En palabras del concejal de
turismo de Almendralejo, Satl del Amo: “es
una ruta con interesantes espacios de
vifledo y olivar de un extraordinario valor
paisajistico, desarrollados a lo largo de
2.500 anos, y en los que convergen aspectos naturales y culturales de enorme
singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos
regionales de Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al
sumiller y al barman que representaran a Extremadura en el
campeonato nacional del préximo afio. También tendra lugar
la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel
Blanco a la mejor carta de vinos ademéas del nombramiento de
embajador/a del cava. Iberovinac sera ademas, sede del Wine
Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacion
de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las
problematicas y casos innovadores en las tres instancias en la
elaboracion del vino (agricola, bodega y comercializacion) y
mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.
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sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y
mesas redondas, encaminadas a la bisqueda de
nuevas formas de optimizacién y potenciacion de
recursos técnicos que mejoren la productividad y
comercializacion de los productos de Extremadura.

Iberovinac se present6 en Madrid ante
profesionales y medios de comunicacién
especializados.

Estuvimos en la presentacion y cata del cava de
Extremadura que hicieron en Madrid, realizaron dos

promociones, a la primera presentacion asistieron mas S

de un centenar de personas procedentes del sector del

vino y la aceituna, como exportadores, hosteleria, sumilleres, distribuidores, canal
HORECA, tiendas especializadas... En la segunda estuvieron presentes medio centenar de
medios de comunicacion. El objetivo es atraer al pablico especializado a Iberovinac,
posicionando a la ciudad y a esta feria profesional como un referente nacional.

Esta es una de las dos presentaciones fuera
de la region que se van a llevar a cabo. La
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segunda sera en Sevilla en el mes de marzo.

El concejal de INFETIBA, Satl del Amo y
Manuela Bayon, presidenta del comité
organizador, nos emocionaron con sus
palabras en defensa de la tierra extremena.

Nos sorprendié mucho estos vinazos de esta
tierra, tan cercana y algo desconocida, sin
nada que envidiar a los vinos
tradicionalmente méas conocidos tanto a
nivel nacional como internacional.
Destacamos la calidad y la variedad de la
tierra extremena, con cavas, vinos, aceituna
y otros productos gastronémicos que son toda una revelacion para los sentidos.

La cata fue llevada por Maria Isabel Mijares, embajadora del Cava Extremeno, ademas
de una eminencia en el mundo del vino, fue la primera endloga en Espaia y en 1982 se
convirtio en la primera mujer en presidir un Consejo Regulador del Vino, la
Denominacién de Origen del vino Valdepeias en Ciudad Real y est4 al frente del equipo
TEAM, que elabora anualmente la Guia Repsol de vinos.
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Almendralejo

{2 revistadeviajesyturismo.com/2023/02/10/iberovinac-2023-cita-con-el-vino-y-la-aceituna-en-almendralejo

En su vigésimo segunda edicidon, la Feria contara con mas de 60 expositores
de Extremadura, Galicia y Portugal.

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de
todos los amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo.
Iberovinac 2023 llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo
de la marca Almendralejo Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la
Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de
Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes de sala
de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los viiiedos y a través
de la feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y
experiencias sobre los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la
participacién de més de 60 expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales
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y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes
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chefs extremenos.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el afio 2000, Iberovinac ya est4 consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel méas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,

compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.
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Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por
un impresionante patrimonio arqueoldgico como el Sepulero prehistorico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos
repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Seiiora de la
Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo. Pero uno de los
mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas locales y
la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera del
Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Satl del Amo: “es
una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un extraordinario valor
paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen aspectos
naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de
Sumilleria y de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que
representaran a Extremadura en el campeonato nacional del proximo afio. También
tendréa lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la
mejor carta de vinos ademéas del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac
sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la
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En su vigésimo segunda edicion, la Feria contara con mas de 60
expositores de Extremadura, Galicia y Portugal

Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los
amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023 llega
con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo Ciudad del
Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava Ribera del Guadiana y los
vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara protagonismo a los sumilleres y jefes
de sala de restaurantes, a los que se les guiara en una visita a los vifiedos y a través de la
feria para participar en catas y maridajes e intercambiar impresiones y experiencias sobre
los productos y las propuestas de los participantes.

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas, almazaras,
aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante correspondiente a
empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la participacién de méas de 60
expositores. Se espera un 90% de visitantes profesionales y un 10% de publico general.
Todos ellos seran participes de las diversas actividades enogastronémicas programadas
para todos los puablicos durante el fin de semana.
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extremenos.

Tras un arduo trabajo que inici6 all4 por el ano 2000, Iberovinac ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado por un
impresionante patrimonio arqueolégico como el Sepulcro prehistorico de Huerta Montero
o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos repartidos por sus laberinticas
calles como la Parroquia de Nuestra Sefiora de la Purificacién o los palacios de Monsalud
y de los Condes de Osilo.

Pero uno de los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus
bodegas locales y la cada vez més conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera
del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Satl del Amo: “es
una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un extraordinario valor
paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen aspectos
naturales y culturales de enorme singularidad”.

Algunos de los actos principales de la Feria son los concursos regionales de Sumilleria y
de Cocteleria. En ellos se elegiran al sumiller y al barman que representaran a
Extremadura en el campeonato nacional del proximo afio. También tendra lugar la
ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta de vinos
ademaés del nombramiento de embajador/a del cava. Iberovinac sera ademas, sede del
Wine Innovation Summit, un encuentro con foco en la innovacion de la industria
vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y casos innovadores en las tres
instancias en la elaboracién del vino (agricola, bodega y comercializacién) y mostrar como
trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la
transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y mesas
redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y potenciacion
de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializacion de los productos de
Extremadura.
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Almendralejo

Fecha:

Del 29 al 31 de marzo de 2023

Avance de programa:

IBEROVINAC

2 O SALGN DEL VINO ¥ LA ACEITUMA
DE EXTREMADURA

del 2 al 31 de Marz
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LA ACETUME
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Eventos:

Catas, jornadas técnicas, maridajes, degustaciones y misiones comerciales con
importadores, organizadas por Avante Extremadura, Campeonato de Extremadura de
sumilleres, entrega de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a la mejor carta

de vinos y cavas y se nombramiento del embajador o embajadora del cava.

Localizacion:

IBEROVINAC

Palacio del Vino y la Aceituna

Calle Juan Campomanes Puerto, 2, 06200 Almendralejo, Badajoz

924 66 78 52
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Carlos Munoz
09 Febrero, 2023

9 de febrero de 2023

Ferias y Congresos
Finales de marzo sera una fecha que va a marcarse en rojo en las agendas de todos los

amantes del vino, el aceite y la aceituna, pero también del turismo. Iberovinac 2023
llega con unos objetivos y las ideas muy claras: el refuerzo de la marca Almendralejo
Ciudad del Cava, la D.O.P Ribera del Guadiana; la Ruta del Vino y el Cava
Ribera del Guadiana y los vinos de la Tierra de Extremadura. También se dara
protagonismo a los sumilleres y jefes de sala de restaurantes, a los que se les guiara en
una visita a los vifiedos y a través de la feria para participar en catas y maridajes e
intercambiar impresiones y experiencias sobre los productos y las propuestas de los

participantes.

Cata de vinos en Iberovinac

La Feria contara con un 75% de expositores de la region entre bodegas,
almazaras, aceituneras y empresas del sector auxiliar, siendo el 25% restante
correspondiente a empresas e instituciones de Galicia y Portugal. Esta prevista la
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y un 10% de publico general. Todos ellos seran participes de las diversas actividades
enogastronomicas programadas para todos los publicos durante el fin de semana. Entre
otras, se organizaran catas de vino y cava, aceitunas de mesa y aceites que seran
presentados por los propios empresarios, asi como show cooking con grandes
chefs extremeinos.

Tras un arduo trabajo que inici6 alla por el ano 2000, Iberovinac ya esta consolidada
como la feria referencia en Extremadura, a raiz principalmente, de la construccion del
Palacio del Vino y la Aceituna. El foco ahora se centra en conseguir un papel mas
protagonista a nivel nacional poniendo en contacto a empresas privadas, profesionales,
compradores nacionales, organismos e instituciones publicas.

Almendralejo, sede de la Feria, jugara también un papel crucial en un evento en el que
pondran todas sus cartas sobre la mesa. Su excelente atractivo turistico sustentado
por un impresionante patrimonio arqueologico como el Sepulcro prehistorico de
Huerta Montero o el poblado calcolitico de San Marcos; sus monumentos
repartidos por sus laberinticas calles como la Parroquia de Nuestra Seiiora de la
Purificacion o los palacios de Monsalud y de los Condes de Osilo. Pero uno de
los mayores alicientes de Almendralejo es su propuesta enoturistica con sus bodegas
locales y la cada vez mas conocida red de miradores de la Ruta del vino Ribera
del Guadiana. En palabras del concejal de turismo de Almendralejo, Satl del Amo:
“es una ruta con interesantes espacios de vifiedo y olivar de un extraordinario valor
paisajistico, desarrollados a lo largo de 2.500 afios, y en los que convergen aspectos

naturales y culturales de enorme singularidad”.

Montevirgen Socidad Cooperativa
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representaran a Extremadura en el campeonato nacional del préximo afio. También
tendra lugar la ceremonia de los premios Musa de la Vendimia y Mantel Blanco a
la mejor carta de vinos ademés del nombramiento de embajador/a del cava.
Iberovinac sera ademas, sede del Wine Innovation Summit, un encuentro con foco
en la innovacion de la industria vitivinicola den el objetivo de tratar las problematicas y
casos innovadores en las tres instancias en la elaboracion del vino (agricola, bodega y
comercializacion) y mostrar como trabajan bodegas en distintas partes del mundo.

2023 sera también el afio en que Iberovinac apueste de manera decidida por la
transformacion digital y la sostenibilidad con Jornadas Técnicas, conferencias y
mesas redondas, encaminadas a la busqueda de nuevas formas de optimizacion y
potenciacion de recursos técnicos que mejoren la productividad y comercializaciéon de los
productos de Extremadura.

Lugar de celebracion de Iberovinac 2023

La 222 edicion de Iberovinac se celebrara en el Palacio del Vino y la Aceitura en la Calle
Juan Compomanes Puerto s/n. de Almendralejo, Badajoz

Fecha y horarios de Iberovinac 2023

El Salén del Vino y la Aceituna IBEROVINAC abrira sus puertas del 29 al 31 de marzo en
el siguiente horario: miércoles 29 y jueves 30, de 10:00 a 19:00 horas, viernes 31 de
10:00 a 16:00 horas.

Iberovinac 2023, entradas y registro

Puede inscribirse en IBEROVINAC como Visitante Profesional accediendo en el
siguiente enlace Reserva Online.

Alojamientos recomendados para asistir a IBEROVINAC

Si necesitas viajar a Almendralejo por motivos profesionales, te recomendamos alojarte
en los siguientes hoteles:

Expositores Iberovinac 2023

Bodegas Carlos Plaza, S.L.U.

Bodegas Carlos Plaza elabora excelentes vinos extremeifios premiados en concursos de
vinos nacionales e internacionales.Todas las uvas provienen de sus propios vifiedos, 70
hectareas de vinas situadas en Tierra de Barros que tienen desde 15 a 50 afios de
antigiedad. La vendimia manual, nocturna, una necesidad mas que una excentricidad
que permite que la uva llegue en perfecto estado a la bodega.
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Una fiesta que vuelve para quedarse

La feria gastrondmica y ruta de la tapa reline a miles de personas en el ferial durante tres dias con llenos
en casetas de degustacion y comida e inmersos en un ambiente propio a los de las ferias de la Piedad

RODRIGO MORAN
epalmendralejo@gmail.com
ALMENDRALEJO

La Feria Gastronémicay Ruta de
la Tapa tiene pinta de que ha
vuelto para quedarse por mucho
tiempo. Desde luego, alos que la
visitaron y disfrutaron del am-
biente, les gusto volver a sentir
una gran fiesta del vino en plena
primavera donde acompanoé el
sol y la agradable temperatura
durante todas las jornadas.

La carpa gastrondmica donde

se instalaron bares y restauran-
tes de Almendralejo durante va-
rios dias estuvo prdcticamente
llena a todas viernes, sdbado y
domingo. La pandemia ha cam-
biado los hdbitosy la gente quie-
re salir, comer fuera y no le im-
porta gastar mads en este tipo de
eventos. Y eso, evidentemente,
se palpa en el ambiente.
Hubo musica en directo viernes,
sdbado y domingoy eso ayudd a
que el ambiente fuera inmejora-
ble. Quizd, por momentos, la
carpa gastronémica se quedé al-
g0 pequena, ya que algunos veci-
nos lo comentaron a la salida de
la misma. No es de extrafiar que
esta feria se amplie en sucesivos
anos.

Coqueta y variada la caseta
municipal con una quincena de
expositores de tiendas y estable-
cimientos de Almendralejo y
otros puntos de Extremadura
para exponer productos tipicos i ! g
dela tierra, especialmente ibéri- @ - 1 i il = F‘ d
cos, pero también otros como 1 2= 4 & = - | :
dulces. Un lugar menos concu- - ) . c Carpa gastronémica > Durante el sabado por la tarde.
rrido, pero bastante bien organi- ¥ = i
zado estéticamente.

Y arebosar, durante practica-
mente los tres dias, las casetas de
la movida que agruparon a em-
presarios del ocio nocturno en
dos grandes grupos. Algo mads
grande la carpa del Quinto Pino
con el resto de firmas empresa-
riales, aunque mejor organizada
y con espacios mds amplios la ca-
seta de Bola de Cristal, Jato, Con-
cha y compaiiia que tenian de-
trds a empresarios locales con
muchos anos de experiencia en
Almendralejo. Lo cierto es que
ambas se llenaron durante las
horas claves de la tarde nochey
arrasaron hasta las siete de la
madrugada viernes y sdbado, y
hasta mds alld de las dos en do-
mingo.

La sensacién generalizada es
que esta fiesta que representa la
parte mads lidica de [berovinac
ha gustado mucho. Ya lo hizo
antano, pero ahora se recupera
en un momento donde los habi-
tos han cambiado y el conocido
‘tardeo’ se ha puesto mds de mo-
da que nunca. Una fiesta, con el
vino de trasfondo, que ha vuelto .
para quedarse de nuevo. = Expositores > Empresas locales con sus productos al publico. Llenazo > Una de las carpas musicales a altas horas de la madrugada.
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La Pasion Viviente olivera arranca
con la representacion infantil

OLIVA DE LA FRONTERA
PATRICIA MIRANDA TORAL

La Pasidn Viviente Infantil cumple
este afio su XIV edicion con un elen-
co de actores formado por 39 nifnos
y ninas de entre 7 y 14 aiios que in-
terpretan algunas de las escenas de
la Pasién Viviente de Oliva.

El Pleno aprueba
un programa

de gestion ética
de colonias de
gatos callejeros

LOS SANTOS
DE MAIMONA

LUCIO POVES

El Ayuntamiento de Los San-
tos de Maimona ha aprobado
el programa de gestion ética
de colonias felinas, requisito
indispensable para poder aco-
gerse a las subvenciones esta-
tales para tratar la problema-
tica de los felinos callejeros.

El alcalde, Manuel Lavado
Barroso, ofrecié algunos datos
referidos a estas colonias de
gatos. En el caso de Los San-
tos de Maimona se han detec-
tado siete y se calcula que en-
tre 250 y 300 felinos podrian
forman parte ellas.

El programa de gestion éti-
ca estd basado en el sistema de
Captura, Esterilizacién y Re-
torno (CER), al considerar que
ofrece importantes beneficios.
La gestién de las colonias feli-
nas, su cuidado y alimentacion
se llevara a cabo por parte de
voluntarios formados y el pre-
supuesto se estima en torno a
los 28.800 euros.

Bajo la direccién de Antonio No-
gales, actor de la Pasion Viviente de
Oliva que interpret6 durante 11 afos
el papel de Jesus de Nazaret, estos
ninos se preparan durante meses
para ponerse en el papel de los per-
sonajes mas importantes. Es un au-
téntica cantera y —como explica su
director— «tiene muchisima impor-

tancia para el futuro de la Pasién
Viviente ya que cuando terminan
aqui, a los 14 anos, suefian ya con
asumir papeles en la ‘pasion adul-
ta’, como ellos la llaman, y no solo
tienen la ilusion, sino que ademas
estan preparados para ello».

Van subirse al escenario del Au-
ditorio Ildefonso Gata Pimienta a
las 21.00 horas, como ocurre cada
ano, ante un publico de mas de 350
personas, un lleno absoluto de veci-
nos que disfrutaran con algunas de
las escenas como la Santa Cena o
la Oracion en el Huerto, entre otras.

Iberovinac concluye y da paso
a la Primavera Gastronomica

ALMENDRALEJO

La entrega de los premios
a la Cofradia del Vino

y a Esperanza Garcia
sirve de colofdn al salon
comercial, ala par

que abre la parte ludica

GLORIA CASARES

La Cofradia del Vino y el Cava Ri-
bera del Guadiana de Extrema-
dura recibi6 ayer el premio Musa
de la Vendimia, mientras que el
premio ‘Mantel Blanco’ recayo en
el restaurante Quinto Cecilio, de
Medellin. Ademas, la nueva em-
bajadora del cava es Esperanza
Garcia Claver, una almendrale-
jense afincada en Madrid, gesto-
ra cultural e investigadora.

La entrega de estos premios,
que cada ano otorga el Ayunta-
miento de Almendralejo, se cele-
bro ayer en el estand de Cajal-
mendralejo, patrocinador del sa-
16n comercial, en el Palacio del
Vino y la Aceituna, como colofén
al XXII Salén del Vino y la Acei-
tuna de Extremadura, que se ha

El alcalde entregd los premios en el Gltimo dia de la |berovinac! e. c.

llevado a cabo desde el miérco-
les y que ayer tuvo una de sus me-
jores afluencias de publico.

El alcalde, José Maria Ramirez,
hizo entrega de estos galardones
en presencia de la también em-
bajadora del cava y endloga ex-
tremena Isabel Mijares. Y lo hizo
una hora antes de dar el pistole-
tazo de salida a la VI Primavera
Enogastrondémica, cuyo formato
se ha recuperado diez anos des-
pués en el mismo recinto ferial,
donde se celebrara hasta este do-

mingo. Ya en el primer dia hubo
gran afluencia de publico a la car-
pa, en la que estan instalados los
trece establecimientos de hoste-
leria, y en el recinto ferial, don-
de una veintena de empresas ven-
den productos extremenos. Ade-
mas, en el Tunel del vino se pue-
den degustar los expuestos en
Iberovinac.

Cabe destacar que el jueves se
entregaron también los premios
del concurso Vinos del Museo a
las bodegas.

Sdbado 01.04.23
HOY

El cine-teatro
Balboa, escenario
del espectaculo
cofrade

‘De Jerez al cielo’

JEREZ DE LOS
CABALLEROS

REDACCION

Jerez de los Caballeros recupe-
ra el espectdculo musical co-
frade ‘De Jerez al cielo’, que abre
la Semana Santa este sdbado,
1 de abril, alas 19.00 horas, en
el Cine-teatro Balboa. Este even-
to se empezo a celebrar en
2012, pero en 2018 dejo de re-
presentarse. Ahora, la asocia-
cion La Troupe vuelve a poner-
lo en escena con la participa-
cion de las cinco bandas que
hay en la localidad.

David Carrasco, representan-
te de la asociacion, explico que,
«ademas de la actuacion de es-
tas cinco bandas, habra un mu-
sical con poesia como hilo con-
ductor que narrard toda la Se-
mana Santa». «Los poetas seran
pregoneros de la Semana Santa
jerezana», asevero.

«Habréa coros de hombresy de
mujeres. Es un espectaculo uni-
co en Extremadura. Unas 150
personas estaran sobre el esce-
nario», concluyo Carrasco.

La Biblioteca Nacional acoge
la presentacion del XXVI
Premio Bartolomé J. Gallardo

CAMPANARIO

Elias Lopez asegurd

que con estos actos
quieren que el mundo
rural apueste firmemente
por la investigacion
bibliograficay la cultura

CELIA GARCIA

La Biblioteca Nacional acogio ayer
la presentacion de la XXVI Edicion
del Premio de Investigacién Bi-
bliografica Bartolomé José Gallar-

do de Campanario. En este even-
to, que tuvo lugar en el salén de
actos del edificio madrileno, es-
tuvieron presentes representan-
do alalocalidad, el alcalde, Elias
Lépez; el concejal de Cultura, Raul
Ayuso, y la edil de Empleo y Re-
cursos Humanos, Mari Angeles
Calvo, quienes mostraron en qué
consiste este reconocimiento inter-
nacional, asi como las bases y su
trayectoria.

«Con este tipo de presentacio-
nes fuera de Extremadura preten-
demos, no solo poner en valor la fi-
gura de Bartolomé José Gallardo,

sino hacer una apuesta firme del
mundo rural por la investigacion
bibliografica y la cultura», senald
el primer edil. En el afio 2020 el
premio fue presentado por prime-
ravez fuera de fronteras extreme-
nas, concretamente en su edicién
XXI1V, en el ayuntamiento de Cadiz,
y en mayo de 2022 lo hizo por su
XXV aniversario en el Congreso de
los Diputados.

Tras ello, Elias Lopez y Ratl Ayu-
so hicieron entrega del galardén
distintivo del premio, un busto de
Bartolomé José Gallardo, al direc-
tor cultural de la Biblioteca Nacio-
nal, Javier Ortega, asi como varios
libros editados sobre el bibliégra-
fo campanariense.

A continuacion, la comitiva re-
corrid varias salas del edificio, ha-
ciendo una parada especial en la
sala de Bibliografia, donde contem-
plaron obras relacionadas con el
homenajeado.

Elias Lépez y Raul Ayuso entregan la estatuilla a Javier Ortega. voy

En la gala final de la pasada
edicion, celebrada el mes de di-
ciembre con los salmantinos Le-
ticia Martin y Genaro Luis Gar-
cia como ganadores, el primer
edil avanzo que, como finalmen-
te ha ocurrido, en 2023 el premio
seria presentado en la Bibliote-
ca Nacional.

Bartolomé J. Gallardo, nacido en
Campanario en 1776, fue un eru-
dito, politico, gramatico y filésofo
defensor de las ideas liberales; tam-
bién fue uno de los grandes biblié-
grafos de la historia. Formd, a lo lar-
go de su vida, una biblioteca de mas
de 10.000 libros y es considerado
el padre de la bibliofilia moderna.




